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Banada por el sol y con una tradicion
olivarera centenaria, la Comunitat Valenciana
ofrece aceites de oliva virgen extra unicos,
fruto de variedades autoctonas como la
Serrana de Espadan, Villalonga, Grosal,
Blanqueta, Farga, Canetera o Changlot Real
entre muchas otras. Cada una de ellas aporta
matices distintos, desde notas frutadas y
almendradas hasta un sutil equilibrio entre
amargor y picante.
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Descubre su
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ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
En Espafia se cultivan mas de 200 variedades de aceituna, lo que se traduce
en una gran diversidad de aromas y sabores en nuestros AOVEs.
ACEITESDEOI:,IVA DESCUBRELO AQUI
DE ESPANA ST . B ocon
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Prologo

Edicion numero M1
de la Guia lber Oleum.
Un equipo perfecto.

En elmundo del futbol, cada jugador tiene un rol crucial que desempefar: defensas,
mediocampistasy delanteros.De manera similar,elmundo del aceite de oliva virgen
extra estd compuesto por multiples actores, cada uno contribuyendo a la victoria
en el paladan en la salud y en la difusidon de nuestra cultura del aceite de oliva.

Defensores: Aligual que los defensas que protegen la porteria, losinvestigadores
v los médicos son los guardianes del conocimiento. Su labor es fundamental para
descubrirlas bondades del aceite de oliva, analizando sus propiedades y beneficios
para la salud.

Enunmundo donde la salud es uno de nuestros principios prioritarios, tener un pro-
ducto que ademas de historia, culturay sabonr, aporta ese gen saludable para nues-
tro organismo, es algo que nos hace Unicos.

Mediocampistas: Aqui nos encontramos a los productores, personas que han
decidido dedicar su vida, tiempo, esfuerzo y dinero a la produccién de un bien insu-
perable, cultivando, produciendo y elaborando nuestro gran oro liquido.

Delanteros: Finalmente, en la delantera, tenemos a los aceites en si mismos. Cada
botellaes como un gol, un triunfo que merece ser celebrado.Y claro,los aceites,con
su variedad de sabores y aromas, son los verdaderos protagonistas que deleitan a
los paladares.

Enestaundécima edicion de nuestra guia, celebramos a este equipo diversoy talen-
toso. Juntos, investigadores, médicos, productores y aceites, forman una alinea-

cion ganadora que eleva la cultura del aceite de oliva virgen extra.

Como decia mipadre.. con este equipo, solo podemos ganar.

Iberbleum o
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Alimentos
de Cxtremadura

Variedades, matices, riquesa oleicola
de una region que adora su aceile.

@ AlimentosExtremadura alimentlosdeextremadura



www.alimentosextremadura.c

—

Los olivos extremenos cunden
y los olivareros han aprendido que
ese mucho ha de ser extra, virgen y
puro para que cunda mejor.

Extremadura  J(INTA DE EXTREMADURA
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Asi se hizo
lber Oleum
2026. VValencia

La ciudad de Valencia nos recibid con los brazos abiertos y con una luz y un tiempo,
como suele ser habitual en ella, maravilloso. Su hospitalidad y su ambiente fueron el
marco perfecto para el desarrollo de las catas de la Guia lberOleum 2026.

Queremos expresar nuestro mas sincero agradecimiento a la Conselleria de Agni-
cultura y a la Conselleria de Turismo de la Generalitat Valenciana por su apoyo y
cercania.

De manera muy especial, agradecemos las visitas realizadas a travées de sus direc-
tores generales, cuya presencia y atencion han supuesto un importante respaldo
institucional a este proyecto y al trabajo que se desarrolla en torno ala promociony
valorizacion del aceite de oliva virgen extra.

Su acogimiento, interés y compromiso con iniciativas que ponen en valor la calidad,
la cultura gastrondmicay el trabajo de los productores han contribuido a que estas
jornadas se desarrollen en un ambiente de colaboracion y entusiasmo.

Lasjornadas de cata, las valoraciones organolépticas, se desarrollaronen el CDT de
Valencia, Centro de Turismo dedicado a la formacion, innovacion y profesionaliza-
cion del sector turistico y gastrondmico de la Comunidad Valenciana. Forma parte
de la red de centros formativos impulsados por Turisme Comunitat Valenciana,
cuyo objetivo es mejorar la cualificacion de los profesionales del turismo, la hoste-
leriay la gastronomia.

Este centro cuenta con instalaciones especializadas para formacion y actividades
profesionales,como cocinas didacticas,aulas técnicas, salas de catay espacios pre-
parados para eventos gastrondomicos y formativos. Gracias a estas infraestructu-
ras, el CdT Valencia se ha convertido en un punto de encuentro para chefs, sumille-
res, productores,investigadoresy profesionales del sector agroalimentario.

En este entorno profesional y perfectamente equipado se desarrollaron las catas
dela Guia lberOleum 2026, proporcionando el espacio ideal para realizar un trabajo
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de evaluacion riguroso delos aceites de oliva virgen extra. Las instalaciones del CdT
permiten llevar a cabo catas técnicas en condiciones optimas, garantizando la con-
centracion del panely la correcta valoracion sensorial de los aceites.

Desde el primer momento su directonr, asi como todo su personal, nos ofrecid todo
tipo de facilidades para que nuestra estancia alli fuera perfecta y cumpliera con
todos los requisitos necesarios parala realizacion de Iber Oleum 2026.

Como siempre hacemos en Iber Oleum, intentamos unir trabajo con cultura. Apro-
vechamos para poder ofrecer a nuestros catadores la posibilidad de descubrir las
maravillas de la ciudad donde se realiza cada edicion de nuestra Guia. hemos tenido
la oportunidad de compartir momentos muy especiales que han enriquecido aun
mas esta experiencia. Entre ellos, la cata maridaje organizada junto a PROAVA Yy la
extraordinaria “Noche de los Sentidos”, una velada que puso en valor la cultura gas-
trondmica, el producto y el talento de esta tierra, organizada por la empresa Bien-
estar Olenda.

Estos encuentros han permitido seguir difundiendo la cultura del aceite de oliva vir-
gen extra, creando espacios de didlogo, disfrute y aprendizaje en torno a uno de los
grandes tesoros de nuestra gastronomia.

Gracias a todas las instituciones, colaboradores, profesionales y amigos que lo han
hecho posible,y muy especialmente a Valencia por su hospitalidad, su compromiso
con la excelencia y suapuesta por la cultura gastrondmica.

Iberbleum 1S
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Asi se hizo
lber Oleum
2026. La cata

Las principales directrices que rigen las valoraciones organolépticas de la guia lber
Oleum son:la transparencia, la neutralidad, la profesionalidad y el rigor en la norma-
tiva COI (Consejo Oleicola Internacional).

Nuestros catadores son todos profesionales y en su gran mayoria jefes de panel
de las distintas zonas geograficas o zonas productoras de Espafia, Portugal e Italia.

El jurado de la seleccion de la guia Iber Oleum, se reudne, durante cinco dias, para
catar los aceites presentados a la guia. La forma de realizar las valoraciones sen-
soriales es sencilla. Se van presentando las muestras siempre de una identificadas
con una con clave....

Todos los catadores y la coordinadora del jurado incluida, desconocen totalmente
las referencias de cada aceite durante todo el proceso de valoracidn ya que los
aceites llevan una clave, que coloca de forma aleatoria la auxiliar de cata emitiendo
cada catador su ficha de valoracion electrénicamente, utilizando para ello un pro-
grama disefado especialmente por el equipo de Iber Oleum, de forma totalmente
independiente y sin emitir ningln comentario entre los catadores mientras se esta
realizando la “cata a ciegas”. Los resultados se someten a un proceso estadistico
donde la "mediana” (valor estadistico) del grupo de catadores es la puntuacion final
delaceite, valorando igualmente la media y la desviacion.

En la primera fase de
valoracion sensorial se
realiza una seleccion
previa de los aceites
para poder diferenciar-
los en dos grandes gru-
pos principales: fruta-
dos intensos y frutados
medios-delicados. Esta
primera clasificacion

Iberbleum 17



permite organizar los aceites segun suintensidad aromatica y gustativa, facilitando
su posterior valoraciéon sensorial.

Ademas de esta distincioninicial entre frutado intenso y frutado medio-delicado, en
la Guia IberOleum queremos diferenciar cuatro categorias adicionales que desta-
can aspectos especificos de los aceites:

Aceites de frutado intenso: aceites con aromas potentes y complejos, donde el
frutado es claramente perceptible y acompanado de un equilibrio marcado de
amargory picon.

Aceites de frutado medio o delicado: aceites suaves y elegantes, con frutado
ligero o moderado, ideal para quienes buscan aromas sutiles y armonia en la
boca.

Aceites de variedades autdctonas o minoritarias: elaborados con aceitunas
locales o poco extendidas, que aportan perfiles sensoriales Unicos y un fuerte
vinculo territorial.

Aceites de pequena produccion: aceites de produccion limitada, donde el cui-
dado enla recoleccion y la elaboracion artesanal garantiza una gran calidad y
exclusividad.

18
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ES CALIDAD.
ES ANDALUCIA.

Gusto del Sur es la nueva
marca de Andalucia que
identifica a los productos
agroalimentarios de calidad
diferenciada. Una marca que
refleja nuestra identidad
unica y con la que, entre
todos, impulsaremos la
comercializacion de
nuestros productos en todos
los mercados.

Descubre todo acerca de
la marca Gusto del Sur

Entra y simate en
gustodelsur.es




po
()
=
(S
O
c




22

Anuncia
Carpio Duenas

Jaén
Jefacde panel

cdelber Oleum.
Bidloga

Maria Luisa
Ruiz Dominguez

Valencia

Jefacde panel
cdecatacdela
comuniclad
valenciana

Fernando
Martinez Roman

Sevilla
Jefeclepanel.
Catadlellnstituto

delaGrasa(CSIC)
ceSevilla

Brigida

Jiménez Herrera
Cércdoba
Directoracdelcentro
IFAPA ce Cabra
(Cérdoba)

Enrique
Garcia Tenorio

Toleclo

Director DOP
Montescle Toleclo

Maria José
Moyano Perez
Sevilla
Especialistaenl+D+|
enellnstitutocle

laGrasa(CSIC)cde
Sevilla

Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026



Iberbleum

Juan Baseda
Torruella

Teruel

Director cdel Consejo
Regulaclor DOP
AceitesdelBajo
Aragoén

Maria Paz
Aguilera

Jaén
Jefacdepanelcdecata
cellFAPA de Jaén

Amparo Ruiz de
Adana Moreno

Jaén

Profesional
indepencdliente
expertaenanalisis
sensorialcde aceites
cdeolivavirgenes

Ana Carrilho
Lisboa

Jefacepanelde
catadelinstituto
superiorde
Agronomia,Lisboa

Consuelo

Dolado Bonilla
Navarra
Subjefacepanelcde
catacleaceitesce
olivavirgenescle
Navarra

Mari Angels
Calvo Fandos

Tarragona

Jefacle panelde
catacleaceitescle
olivavirgenescle
Cataluiia

Macarena
Diaz Ramos

Baclajoz

Jefaclepanel
ydirectoradel
laboratorioINDLAB
cdeExtremacdura

Francisca
Garcia Gonzalez

Corcdoba

Secretariageneraly
jefacle panelcdecata
celaDOPPriegocle
Coérdoba

Simone
De Nicola

Potenza

Miembrode panel
cdecataclejuecescdle
las competiciones
internacionales
ceaceitecleoliva
virgenextra

M° Angeles
Perez Jiménez
Madprid

Jefacle panelde
catacleaceitescle
olivavirgenescde
lacomunidacice
Maclricl

23



beroleum

GUIA dEI
ACEIlTe dE olLIVA
VIRGEN EXtRa
dE ESPANA

2026



m:_.1cho | \ [ber Oleum

\
PRINTERS SINCE 1954

LIDERES EN IMPRESION DE ETIQUETAS

|
{
1]
: \

; A
. A > \
D { :

. 1

' AENOR | AENOR = AENOR

i cestion GESTION SEGURIDAD
LA CALIDAD AMBIENTAL ENELTRABAJO

oo |

pmacho: com
mfo@gr\.ubcﬂnacho’om
34 5%5 8528 do S




ng
‘. ‘ »\ \‘
El Aceite de Jaen

hace mas buena
cualquier comida. 0.

www.igpaceitedejaen.com

£ IO in)



Direcciéngeneraly edicion
Paco Garcia

Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepaneldecata
Anuncia Carpio

Disefioy macjuetacion
Blancalmpresores

Iber Oleum
2026°

Ediciéneimpresion
Blancalmpresores

Hojacde valoraciénsensorial
Alfredo Marasciulo

Comunicaciéndigital
TBO Consulting

info@iberoleum.es
www.iberoleum.es



beroleum

GUIA dEI
ACEIlTe dE olLIVA
VIRGEN EXtRa
dE ESPANA

2026



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

CLASIFICACION

: DEL AOVE

Variedad Tipo de aceituna
Ecolégico Si/No
Convencional Si/No
Zonade produccién Origen geografico
Denominaciénde origen Si/No
Numerocdelote Lote
Procducciénanual Kilos
Productor Datos del productor

Datos del productor

armonia persistencia

intensidad

picante frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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Gastronomia de nuestva tiervra,

adiversidad de nuesitva cultura

Y tradicion ae nuestva hisStoria.
Granada llena de vida.

Somos la manifestacién de la identidad gastronémica de Granada.
Difundimos la esencia de nuestra tierra a través de productos
que cuentan la historia de una tierra rica en tradicion.
Somos Sabor Granada.

www.saborgranada.es

v Diputacion
de Granada

SABOR GRANADA



Premios

aove

SABOR GRANADA

Granada llena de rincones singulares,
La nieve y el frio, el calor tropical,
el mar, las sierras, las vegas, ...
inyectan calidad y trasfieren sabores especiales
a las distintas variedades de olivas
con las que cuenta la provincia.

Variedad, calidad y autenticidad,
el AOVE de Granada brilla en cada modalidad

O@GR‘Z{Q%

Diputacion fy :

de Granada R
GRA
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SABOR GRANADA



UNA PROVINCIA
de AOVES
EXTRAORDINARIOS

- . . 0 Sabo 4
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frutado INTEenso

Puntos AOVE Varieclad Pag.
94,6 Almazaras De La Subbética Bio Coupage 53
85.4 Aove Premier Picual 54
86,6 Artajo 10 Koroneiki Koroneiki 55
92,7 Bravoleum Picual 56

95 Campos De Biatia - Dama lbera Premium  Picual 57
86,2 Carrasgueno Gran Seleccion Coupage 58
82,2 Conde De Benalua Especial Coupage 59

o5 CortijoLaTorre Picual 60
95,2 Dehesa El Molinillo Coratina 61
87,5 Dehesa El Molinillo Reserva de Familia Eco Cornicabra 62
96,3 Dominus Cosecha Temprana Picual 63
88,5 ElEmpiedro Hojiblanca 64
93,8 Elogio Premium Picual 65
80,1 F.R.A.Cosecha Temprana Picual 66
92,4 FincalLa Torre Hojiblanca 67
90,3 Goya Organics Extra Virgin Olive Ol Coupage 68
92,5 Goya Unico Extra Virgin Olive Oil Coupage 69
o1,4 Hacienda El Palo Premium Picual 70
97,5 Hispasur Gold Picual 71
95,2 Jabalcuz Gran Seleccion Picual 22
87,1 Knolive Epicure Coupage 73
90,1 La Quinta Esencia Picual 74
91,5 Monteoliva Oro Hojiblanco Hojiblanca 75
90,1 Oleicola Jaén Aove Especial Picual 76
90,6 Oleicola Jaén Eco Picual ad
96,8 Oleo Pepillo Picual 78
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frutado INTEenso

Puntos AOVE
91,7 Oleocampo Premium
80,1 Oleosubbética
97,8 Olibaeza
91,5 Olivarjona
93,5 Omed
96,3 Oro Bailén
94,6 Oro Bailén Bio
98,1 Oro De Céanava
o8 Oro Del Desierto
87,7 Oro Del Desierto
94,6 Oro Magnasur
93,8 Parqgueoliva Serie Oro
90,5 Picualia Reserva
95,2 Puerta De Las Villas Ecoldgico
90,3 Quaryat
97,5 Rincoén De La Subbética
92,4 Senorio De Mesia Cosecha Temprana
87,2 Senorios De Relleu Intense
96,3 Sierra Santo Tomeé
95,8 Tierras De Canena Premium
80,1 Tierras Del Marquesado
85,4 Venta DelBaron
87,5 Virgen De La Torre Eco
91,5 Virrey Del Pino
90,6 Vizconde De Almansa
Iberdleum

Varieclad
Picual
Hojiblanca
Picual
Picual
Picual
Picual
Picual
Picual
Coupage
Picual
Picual
Coupage
Picual
Picual
Picual
Hojiblanca
Picual
Coupage
Picual
Picual
Picual
Coupage
Coupage
Hojiblanca

Coratina

Pag.

9
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
o1
92
93
94
95
96
o7
98
99
100
101
102
103
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frutado Meadio

Puntos AOVE Varieclad Pag.
93,7 555 Aove Arbequina 107
80,1 Aceite IFM Picual 108
93,7 Almaoliva Arbequina 109
90,8 Arjoliva Picual (6}
94,2 Artajo10 Arbequina m
93,7 Baronia De Cabacés Arbequina 12
88,1 Baronia De Cabacés Ecologic Arbequina 13
95,2 Bikurim - Sierra Las Villas Picual n4
91,3 Buensalud Seleccion Picual 15
80.1 Candodn Arbequina 16
96,8 Castilloliva Temprano Picual 7
87,8 Degustus Ecologic Seleccid Especial Arbequina 18
89,1 Degustus Seleccio Especial Coupage 19
81,2 Dehesa El Molinillo Tradicion Cornicabra 120
96,2 Esmeralda De Magina Picual 121
95,9 FincaBadenes Picual 122
97,5 FincalLa Torre Arbequina 123
90,1 Goldlis Coupage 124
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frutado Meadio

Puntos AOVE
94,2 Kylatt
81,2 Lalaguna Ecoldgico
81,2 LaUnidad
89,1 Mallafré
92,5 Molino De LaMerced
93,5 Olibeas
89,3 Olibeas
80,1 Olioa Aceite Al Vuelo
85,1 Olivo Real Rererva Familiar Picual
93,7 Oro Bailén
88,8 Patio De Los Leones
94,6 Prdlogo
92,7 PuertaDe Las Villas
80,1 Sabores Del Burdalo
97,3 Seforio De Camarasa
92,5 Torredeoliva
80,1 Torredeoliva
95,2 Treurer

Iberbleum

Variedad
Arbequina
Coupage
Coupage
Arbequina
Picual
Picual
Arbequina
Picual
Picual
Arbequina
Coupage
Picual
Picual
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Picual
Picual
Picual

Arbequina
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variedades mMinoritarias

Puntos
8,70
8,80
8,80
9,50
8,50
9,40
8,55
9,25
8,15
9,65
9,35
8,80
9,25
9,20
8,25
8,75
8,75
9,00
8,00
9,45
8,75
8,30
8,55
8,80
8,55
8,50
8,50
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"B"De Borriolenca

"En Octubre"De Olivares De Altomira

ler Dia De Cosecha AgathaRuizDe La
Prada By Senorios De Relleu
Aove La-Lina

Aove Primicia De Martin De Prado
CimmaNegral

Dehesa ElMolinillo

Dehesa Trechado

Don Remigio

El Campifiero

El Campifiero

ElHenazar Seleccion Temprana
Eoloe

Esmolet

Finca No6s

Finca VaronaLa Vella

Finca Varona La Vella Premium Quality
Foga

Hacienda Doa Rosario

Hacienda El Tesorito

L'Unic 1000 Orgénico Premium
L'Unic Organico

Las Virtudes

Llumorganic

Llumorganic Olivos Monumentales

Lo Caneta

Variecac
Manzanilla
Borriolenca
Verdeja Castellana
Coupage

Verdeja Castellana
Manzanilla

Negral Del Pllars
Empeltre
Manzanilla Cacerefa
Royal

Alfafarenca
Villalonga

Picudo

Pajarera

Verdiell

Verdeja Castellana
Morrut

Farga
TempranaDe Montan
Pajarera

Lechin De Sevilla
Farga

Llumet

Changlot Real
Morrut

Farga

Regués

Pag.
47
148
149
150
151
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155
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64
185
166
67
168
169
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172
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variedades mMinoritarias

Puntos AOVE
8,25 Lo Caneta
8,25 Lo Caneta
8,40 Lucio Milenium
8,75 Magia De Penyagolosa
9,30 Mas Fuertes
9,65 Masia Can Viver
8,40 Mil.lenaries
9,00 Molino Bajero
9,10 Monteoliva Oro Pajarero
9,55 Mueloliva
8,15 Octobris Verde Bio
8,10 Oli D'Onil
9,70 Olibracana
8,60 Olipaterna
9,40 Pago Las Monjas
8,50 Pagos Del Guerrer
8,60 Paraje La Cabafa LAlqueria
9,60 Paraje La Cabafa LAlqueria
8,75 Pobillecologics
8,80 Pobillecologics
8,25 Seleccion 1916
8,60 Soberbio
8,00 TexturaReserva
9,65 Vieiru DOP Gata-Hurdes
8,60 Vieiru Ecoldgico
9,30 Vieiru Ecolégico DOP Gata-Hurdes
9,00 Vieiru Kids
Iberdleum

Variecac

Farga

Canetera

Lucio

Canetera

Argudell

Vera Del Vallés
Coupage

Manzanilla Cacerefa
Pajarera

Picuda

Cabaret

Blanqueta

Picudo

Verdial
NevadilloNegro
Grossal

Blanqueta

Villalonga

Farga
Canetera-Nana
Blanqueta + Manzanilla
Manzanilla

Morisca

Manzanilla Cacerefa
Manzanilla Cacerefa
Manzanilla Cacerefa

Manzanilla Cacerena
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177
178
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199
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pequena pl’OdUCCi()I’I

Puntos AOVE Variedacd Pag.
9,60 10//3 Coratina 205
9,45 100 Canos Hojiblanca 206
9,20 Aceite Sierra Del Oro-Temprano Picual 207
9,15 Ad-Morum Picual 208
8,00 Albalata Coupage 209
8,85 Albium Edicién Especial Coupage 210
8,00 Alcuza De Santa Clara Picual 21
8,10 Alcuza De Santa ClaraEco Picual 212
9,20 Aoceres Hojiblanca 213
8,00 Can Miqguel Guasch Coupage 214
8,50 Canamares Picual 215
9,15 Castilloliva Temprano Arbequina 216
8,25 Cimma Arbequina 217
8,45 Ecotravadell Coupage 218
9,45 F.R.A.Ecoldgico Cosecha Temprana Hojiblanca 219
8,55 Finca La Tortaita Primer Dia De Cosecha Hojiblanca 220
9,00 FincaNo6s Arbequina 221
8,20 Finca No6s Coupage 222
8,50 Foga Coupage 223
8,75 Foga Arbequina 224
8,50 Guardianes Del Cristal Picual 225
9,50 Hadrianus Ecoldgico Verde Hojiblanca 226
9,10 Hojanegra Premium Picual 227
9,20 Insignhe AOVE Hojiblanca 228
9,35 LaBallestera Picual 229
8,50 La Trullola Seleccid Arbequina 230
8,60 Las Virtudes Lecciana 231
9,10 Luz Del Olivar Ecoldgico Verde Picual 232
9,00 Luz Del Olivar Picual 233
8,00 Magia De Penyagolosa Seleccion Coupage 234
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pequena pl’OdUCCi()I’I

Puntos AOVE
8,60 Masarah
8.65 Masia Can Viver
8,80 Masia Vilaplana
9,20 Masolea
8,70 Midleum Seleccion Temprana
8,60 Mirador De Segura
9,00 Molino Las Torres
8,80 Monteoliva Oro Coupage
9,40 Octubre_6
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8,00 Oli"La Senia"
8,30 Qli Oli
8,65 QliOli
9,00 Olior
9,65 Olium Bosques Del Sur
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8,80 OroBailén
9,30 Oro Bailén
9,00 OroEnRama
9,40 Pobillecologics
8,55 AOVE Primicia De Martin De Prado
9,10 Queoporcuna
9,00 Sanchez Torralba
9,20 Seforio De Camarasa Eco
8,75 Sikitita New Variety
8,85 Torclum AOVE Arbequina
9,10 Tuccioliva
9,35 Uno
9,45 Valdenvero
Iberdleum

Variedad
Lecciana
Arbequina
Picual
Picual
Picual
Picual
Hojiblanca
Coupage
Picual
Picual
Arbequina
Cornicabra
Frantoio
Picual
Picual
Picual
Frantoio
Hojiblanca
Picual
Arbequina
Picual
Picual
Picual
Picual
Sikitita
Arbequina
Picual
Picual

Lecciana
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Huelva es una provincia de tentaciones.

Sus paisajes, sus experiencias y su gastronomia, nos
atraen y nos fascinan, convirtiendo cada experiencia
gastronbmica en una tentacion Unica para nuestro
paladar.

El AOVE de nuestra provincia, de singulares
caracteristicas, riega la cocina tradicional onubense,
anadiendo leyenda, cultura, personalidad e identidad a
nuestros platos.

lo mternaCIonal
mnovadores

~trasversales |
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FincaLaTorre Arbecquina

ARBEQUINA

97,5

Seforiode Camarasa
PICUAL

97,3

Castilloliva Temprano
PICUAL

EsmeralcdacleMagina
PICUAL

FincaBacdenesPicual
PICUAL

Bikurim-Sierralas Villas

PICUAL

Treurer
ARBEQUINA

Prélogo
PICUAL

94,6

O 0N |G0: W W N -

Artajo10 Arbecuina
ARBEQUINA

94,2

Kylatt
ARBEQUINA

94,2

555 AOVE Arbecuina
ARBEQUINA

93,7

Almaoliva Arbecjuino
ARBEQUINA

93,7

Baroniacde Cabacés
ARBEQUINA

93,7

OroBailén Arbecuina
ARBEQUINA

93,7

Olibeas
PICUAL

93,5



Olibracana
D|C:UDO 9570

DonRemigio
ROYAL < 9l65

Masia Can Viver
VERA DEL VALLES 9565

Paraje LaCabaialL'Alcjueria
VILLALONGA 9560

Mueloli
PIOUDO 9,55

VieiruDOP GataHurdes
MANZANILLA CACERENA 9l55

1erDiade Cosecha. AgathaRuiz
clelaPraclaby Seforios cleRelleu 9, 50

O 0N 0: Ve W N -

COUPAGE

g:ﬁ;g:: DofaRosario 9’ 45

soveprima 0,40
() B 9,40



OliumBoscjuesclelSur
PICUAL

10//3
CORATINA

9,60

Hacdrianus Ecolégico Vercle
HOJUIBLANCA

9,50

100 Caiios
HOJIBLANCA

9,45

F.R.A.Ecolégico Cosecha

TempranaHojiblanca
HOJIBLANCA

9,45

ValcdenverolLecciana
LECCIANA

9,45

ArbecquinaPobillecolégics
ARBEQUINA

9,40

Octubre_6
PICUAL

9,40

O 0N G: Ve W N -

LaBallestera
PICUAL

9,35

pk
o

Uno
COUPAGE

9,35



0000

PERFECCION EN LA EXTRACCION DEL

i)

WWW. centrlfugaclonalemana com




Direcciéngeneraly edicién
Paco Garcia

Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepanelcdecata
Anuncia Carpio

clasifi-
cacion
iber
oleum

intenso

Disefioy maquetacién Iber Oleum
Blancalmpresores 2026®
Ediciéneimpresion

Blancalmpresores

Hojacde valoraciénsensorial

Alfredo Marasciulo

Comunicaciéndigital info@iberoleum.es
TBO Consulting www.iberoleum.es



beroleum

GUIA dEI
ACEIlTe dE olLIVA
VIRGEN EXtRa
dE ESPANA

2026



Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO INTENSO

SUBBETICA

5 BIO

Variedad Cou page
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Carcabuey, Cordoba
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 53
Producciénanual 6.500 kg Hlm:l
Procdluctor Almazarss de la Subbética

—_‘
www.almazarasdelasubbetica.com |
HnazarasSubbéli

\Biy

acelte de oliva virgen exora

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad "‘“i
frutado 500m
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato . gusto -

63



Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

. PREMIER

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Vilches, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote N4-500-1
Producciénanual 5.000kg
Procdluctor S.C.A.Nuestra Sefora del Castillo

www.aceitejarabancil.com P .

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto L LT

54



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

ARTAJO 10
’ KORONEIKI

Variedad Koroneiki
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Fontellas,Navarra
Denominaciénde origen No
Numerocdelote KOR10-25300BIO

Producciénanual 14.000 kg A

=

Productor Aceite Artajo ;

www.artajo.es 2

=z

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

55



Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

92,7/ BRAVOLEUM

Il

Variedad picu al
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villargordo, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote BFOO8
Producciénanual 10.000 kg
Procdluctor Aceites Hacienda El Palo

www.bravoleum.com

complejidad

armonfa persistencia

=
=
Ll
el
=
<
ad
(aa)

ACEITE DE
VIRGEN E:

intensidad EXTRACCION EN FRIO
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

e

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Baeza, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote N2131025E
Producciénanual 8.000 kg
Procdluctor S.C.A.OleicolaBaeza

www.camposdebaeza.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

57



Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

CARRASQUENO

GRAN SELECCION

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Alcaudete, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Nuimerodelote 4
Procducciénanual 12500kg
Productor S.C.A.Virgen del Perpetuo Socorro

www.carrasqueno.es

complejidad

armonfa persistencia

Nuestro clasico
con mds cardcter...

intensidad GRAN SELECCION

picante
frutado Y
ACEITE DE OLIVA O i
VIRGEN EXTRA "7;
ACEITE DE JAEN (ESPANA) 4
COUPAGE

amargor maduracién

= 500mIE

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

58



Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO INTENSO

BENALUA

5 ESPECIAL

Sabor

Granada

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

Coupage

No

Si

Benallia de las Villas, Granada
No

L25EOBEO712

5.000kg

S.C.A.Conde de Benalla

www.condebenalua.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

59
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Arjona,Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén

Ndmerodelote 2504 CORTIJO
LA TORRE

Producciénanual 9.500 kg

Productor Aceites Cortijo La Torre S.L.U. T
(4 A

www.cortijolatorre.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

60



Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

: MOLINILLO

Variedad Coratina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonacde produccién ElMolinillo, Ciudad Real
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 23
Procducciénanual 3.700kg
Procdluctor Nortia Agrcultural S.A.

www.dehesaelmolinillo.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

61



Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

MOLINILLO

| RESERVA DEFAMILIA
ECOLOGICO

MONTES o€ TOLEDO

Variediac Cornicabra

Ecolégico @ si

Convencional No

Zonade produccion ElMolinillo, Ciudad Real

Denominaciénde origen DOP Montes de Toledo

Numerocdelote 8

ACEIT
Producciénanual 10.000 kg VIR RA
DEHESA

Productor Nortia Agrcultural S.A. EL MOLINILLO

www.dehesaelmolinillo.com

complejidad [

persistencia

armonfa

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

62



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

COSECHA TEMPRANA

96,3 DOMINUS

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Mancha Real, Jaén
Denominacién de origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote N1
Producciénanual 8.857 kg
Procdluctor MonvaS.L.

Wwww.monva.es

complejidad ; DO N S

ICOSECHA TEMPRANA

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

63



Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

. EMPIEDRO

Y —
([ ) erizeo
9

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Priego de Cérdoba, Cérdoba
Denominaciénde origen DOP Priego de Cdérdoba
Numerocdelote EO2/4
Producciénanual 13.646 kg
Procdluctor S.C.A.Olivarera La Purisima

Www.coopurisimapriego.com

) Aceite de ol
complejidad Ce“shgi,‘i’é’)igi
Sg"f&‘lamer\le d

o mediante p

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

PRODUCTO pE ESPANA

Ding, R
P VOMINA N DE L
amargor maduracién h""hlm r\:""‘","‘,‘ o
maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

64



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

ELOGIO

| PREMIUM

CONSEJO REGULADOR
DENOMINACION DE ORIGEN
DESIGNATION OF ORIGIN|
REGULATORY COUNCIL.

SIERRA DE

N

/77 CAZORLA

Variedad picua|

Ecolégico No

Convencional Si

Zonade produccion Pozo Alcon, Jaén

Denominaciénde origen DOP Sierrade Cazorla

Numerocdelote Elo26

firgen Extr
in Olive Oil

Producciénanual 8.000 kg

Procdluctor InnovartiaS.L.

www.elogiopremium.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

PREMIUM
QUALITY

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

65



Iberbleum

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

FRUTADO INTENSO

S

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Producciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

. olfato . gusto

complejidad

F.R.A.

COSECHA TEMPRANA

Picual

No

Si
Ronda,Malaga
No

301

3.250 kg

¥/ ra

Fernandez Ruizy Aguilar S.L.

JACeite de Oliva Virgen Extra
www.molinodonfelix.com Ronda

PICUAL

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

66



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

FINCA
: LA TORRE

S

Variedad Hojiblanca
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Bobadilla, Malaga
Denominaciénde origen No
Numerocdelote AOD-01-26
Producciénanual 40.000 kg
Procdluctor Aceites FincalLa Torre S.L.U.

www.fincalatorre.com
Jemefer

)

complejidad

armonia persistencia

LY
[ a Rilsle)
la torre

Aceite de Oliva

intensidad Virgen Extra
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

67



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

FRUTADO INTENSO

ORGANICS

5 EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

Variedad Cou page
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Alcala de Guadaira, Sevilla
Denominaciénde origen No
Numerocdelote L254
Producciénanual 50.000kg
Productor Goyaen EspaiaS.A.

www.goyaoliveoils.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

68



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

92,5

Variedad

Ecolégico
Convencional

Zonade produccién

FRUTADO INTENSO

Coupage

No
Si

Alcala de Guadaira, Sevilla

Denominaciénde origen No
Numerocdelote L253
Producciénanual 50.000 kg
Productor Goyaen EspaiaS.A.

www.goyaoliveoils.com

complejidad
armonia persistencia
picante intensidad

amargor

frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

69

UNICO

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL




Iberdbleum Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

EL PALO

5 PREMIUM

Variedad picu al
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villargordo, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote BFO10
Producciénanual 10.000 kg
Procdluctor Aceites Hacienda El Palo

www.bravoleum.com

complejidad

TS
crTEDe
i

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

PAI/‘LH
500 ml.

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

70



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

HISPASUR
g CGOLD

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Priego de Cérdoba, Cordoba
Denominaciénde origen No
Ndimerodelote a7
Producciénanual 3.725kg ‘
Procdluctor Knolive Oils S.L. |

www.knolive.com

. EXTRACC
complejidad B coio:

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

71



[berbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

JABALCUZ

5 GRAN SELECCION

Variedad picu a|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Los Villares, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 1AVE
Producciénanual 5.500kg
Procdluctor S.C.A.SierradelaPandera

www.aovejabalcuz.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

72



Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

FRUTADO INTENSO

Coupage

No

Si

Priego de Cérdoba, Cérdoba
No

48

10.845 kg

Knolive Oils S.L.

www.knolive.com

complejidad

armonfa

picante

amargor

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

73

Iberdleum

" MEJOR AoV}
'BLEND DEL MU¥,
BEST BLEN)

EPICURE

PURE MEDITERRANEAN
OLVE TASTE

500,
16.961.01




Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

LA QUINTA
: ESENCIA

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Jodar, Jaén
Denominacién de origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote m
Producciénanual 5.000kg
Procdluctor S.C.A.Stmo. Cristo de la Misericordia

www.laquintaesencia.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

k H“Q'“
Wi Sur

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

74



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

ORO

5 HOJIBLANCO

BAENA
Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Cabra, Cérdoba
Denominaciénde origen DOPBaena
Numerocdelote P0O3012526
Producciénanual 10.000 kg
Productor S.C.A.Virgendela Sierrade Cabra

www.monteoliva.com

complejidad IVA VIR
»E OLIVA VIRGEN g,
JCENED V Exr,

0RO =

armonfa

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

75



Iberdbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

Picual

No

Si

Baeza, Jaén

IGP Aceites de Jaén
26530243

10.917 kg

Oleicola Jaén S.A.

www.oleicolajaen.es

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0

verde=10

. olfato . gusto

76

™

oleicolajaén

PN

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL




Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

Variedad picual
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Espeluy, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 26520146E
Procducciénanual 4.055kg
Procdluctor OleicolaJaénS.A.

www.oleicolajaen.es

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto v

77



Iberdbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafa 2026

FRUTADO INTENSO

Picual

No

Si

Valdepenas, Ciudad Real
No

LOTES

5.000kg

Oleo PepilloS.L.

www.oleopepillo.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

78

PEPILLO

™1




Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

Variedad picu al
Ecolégico No
Convencional Si
Zonacde produccién Torredelcampo, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote OE008325
Producciénanual 8.000kg
Productor S.C.A.Oleocampo

www.oleocampo.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

79



[berbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

80,1 OLEOSUBBETICA

VA ———
([ ) erizeo
9

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Carcabuey, Cordoba
Denominacién de origen DOP Priego de Cordoba
Numerocdelote 0C20125
Producciénanual 10.917 kg
Productor Marin Serrano ElLagar S.L.

www.ellagares

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

80



Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO INTENSO

o/, OLIBAEZA

Variedad picu al
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Baeza, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 126002001
Producciénanual 5.440kg
Productor S.C.A.delcampo El Alcazar

www.olibaeza.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad
frutado
ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato . gusto I—

81



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

OLIVARJONA

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Arjona,Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 39
Producciénanual 8.100kg
Procdluctor S.C.A.SanFernando

www.olivarjona.es

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

82



Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO INTENSO

y OMED

Sabor
Granada
Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
@ o
Zon P ion Acula, Gran VIRGIN
ona cde produccié cula, Granada @ GITi
Ekstra Virgin
Denominaciénde origen No Oliven Olje
Madeof 1008
Niimerodelote Depdsito 19 m h‘”‘f’ Oe
Picunl
Procducciénanual 45.000kg U
Productor VenchipaS.L.
www.omedoil.com
complejidad
armonia persistencia
picante intensidad

frutado

Net Content / Contenido Neto

500/ 169 FLOZ

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

83



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

ORO
: BAILEN

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villanueva de la Reina, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote D-11
Producciénanual 1200kg
Productor Aceites Oro Bailén Galgén 99 S.L.U.

www.orobailen.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

500mle /17l. 0z
amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

84



Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO INTENSO

BAI LEBI:!

Variedad picu al ORO !
BAILEN

—— e

Ecolégico @ si ' ‘

Convencional No

Zonade produccién Villanueva de la Reina, Jaén

Denominaciénde origen No

Numerocdelote D-14

Procducciénanual 1.245kg

Procdluctor Aceites Oro Bailén Galgon 99 S.L.U

www.orobailen.com O]%]:%

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
complejidad EXTRAVIRGIN OLIVE OIL

ECOLOGICO

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

85



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

ORO DE
, CANAVA

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Jimena, Jaén
Denominacién de origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote LR25NODOB01
Producciénanual 44,000 kg
Procdluctor S.C.A.Nuestra Sefiora de los Remedios

www.orodecanava.com

COSE(
VA

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

86



Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Producciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

FRUTADO INTENSO

DESIERTO

Coupage

@ si

No

Tabernas, Aimenria
No

3G 25/26

25.000 kg

Rafael Alonso Aguilera S.L.

www.orodeldesierto.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

87




Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

ORO DEL
y DESIERTO

Variedad picual
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Tabernas, Almeria
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 1G25/26
Producciénanual 50.000 kg
Productor Rafael Alonso Aguilera S.L.

www.orodeldesierto.com

complejidad

ORO
DELDESIERTO

armonfa persistencia

*PICUAL.

intensidad
frutado

picante e de Oliva Virgen Extra Ecoléy

Cont. Neto

5000 16:901:

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

88



Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Producciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

FRUTADO INTENSO

Picual

No

Si

Bedmary Garciez, Jaén
DOP Sierra Magina

N2

15.000 kg

S.C.A.Bedmarense

www.magnasur.com

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

89

Iberdleum

@
MAGNASUR

OR¢

Magna

Sur

COSECHA TEMPRANA

A

AEME e o1 1y viRGENE™
Variedad Picu?
D.0.p. SIERRA MAGINA

s SO0

___ PRopucTo DE ESPANA

BEDMAR - JAEN



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

PARQUEOLIVA

5 SERIEORO

// 'DENOMINACION DE ORIGEN
([ ) erizeo

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Carcabuey, Cordoba
Denominacién de origen DOP Priego de Cordoba
Numerocdelote 38
Producciénanual 10.000 kg
Procdluctor Almazaras dela Subbética

www.almazarasdelasubbetica.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

90



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

PICUALIA

5 RESERVA

Variedad picu a|

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Bailén,Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote ENV-6
Producciénanual 11.500 kg
Productor S.C.A. Agricola de Bailén Virgen de Zocueca

www.picualia.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad

picante
frutado

EXTRAVIRGIN OLIVE O

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

12y



[berbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

LAS VILLAS

ECOLOGICO

Variedad picu al
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Mogodn, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 48-26
Producciénanual 10.000 kg
Procdluctor S.C.A.San Vicente A eur
www.puertadelasvillas.com 1 EcoLOGIcO

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante
00000

Y¥-1

il
TS &7 S ST

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

92



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

: QUARYAT

Sabor
Granada
Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Dilar, Granada
Denominaciénde origen No
Numerocdelote D1
Producciénanual 4500 kg
Productor Almazara Quaryat Dillar de Sierra Nevada WRYAT
www.quaryatdillan.com A oL
PIC&;;i 500 m!r 4
complejidad
armonia persistencia
picante intensidad

frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

93



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

FRUTADO INTENSO

-
SUBBETICA

S

) prieco
VECEEE] Hojiblanca
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Carcabuey, Cérdoba
Denominaciénde origen DOP Priego de Cdérdoba
Numerocdelote 39
Producciénanual 10.000 kg
Procdluctor Almazaras dela Subbética

www.almazarasdelasubbetica.com

complejidad

armonfa persistencia

Aceite de Oliva
Virgen Extra
ECOLOGICO
ENCMNACON 0E

ECTED OESOATON OF OO
intensidad AEETAICND CaChE CoNTOCES
frutado onaANic BIBLOGIGUE

s
e
HingzarssSubbébca

oo s Nt
amargor maduracion 500 ml

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

picante

94



Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

Iberdleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

DE MESIA

COSECHA TEMPRANA

A

Picual

No

Si

LaGuardiade Jaén,Jaén
DOP Sierra Mdgina
D21-C/25-26

6.000kg

S.C.A.San Sebastian

www.senoriodemesia.es

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

95

SERORI0 & MESTA

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

VIRGEN EXTRA ECOLOGICO

" ORGANIC FROM TRADITIONAL FARMING —

700% Variedad Picual 5
EXTRACCIGN EN FRIO / COLD - PRESSE!
LA GUARDIA DE JAEN

\ 500ml. ¢



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

FRUTADO INTENSO

DE RELLEU

3 INTENSE

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Alicante, Alicante
Denominaciénde origen No
Numerodelote Depdsito 16
Producciénanual 4.000kg
Procdluctor Seforios de RelleuS.L.

www.senoriosderelleu.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad
frutado
N
by, .
amargor maduracion ‘?%mm{::’v‘lhﬂﬁ"
maduro=0 Enug

Verdoo10 v 0 0 M. COLD, DISTRATOR | 522

targ 9 Oinva de Categonly 68 - 682" | %
0 e e o FEH!
. olfato . gusto

96



Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Producciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

FRUTADO INTENSO

CONSEJO REGULADOR
DENOMINACION DE ORIGEN
DESIGNATION OF ORIGIN|
REGULATORY COUNCIL

SIERRA DE
/77 CAZORLA

Picual

No

Si

Santo Tomg, Jaén
DOP Sierrade Cazorla
126025001

10.900 kg

S.C.A.Santo Tomas Apostol

www.aovesantotome.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

97

Iberdleum

LIS A Howenet o8




Iberdbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

Picual

No

Si

Canena, Jaén

IGP Aceites de Jaén
LE2

8.400kg

S.C.A.San Marcos

www.tierrasdecanena.es

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0

verde=10

. olfato . gusto

o8

PREMIUM




Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

TIERRAS DEL
80,1 MARQUESADO

Variedad picua|

Ecolégico No I CARCHELEJO
Convencional Si ﬁ
Zonade produccion Carchelejo, Jaén

Denominacién de origen DOP Sierra Magina

Numerocdelote DEPO9

Producciénanual 42,000 kg

Productor S.C.A.San Roque de Carchelejo

www.tierrasdelmarquesado.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

29



[berbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

FRUTADO INTENSO

g DEL BARON

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Priego de Cérdoba, Cérdoba
Denominaciénde origen DOP Priego de Cdérdoba
Numerocdelote 25212/00001
Producciénanual 18.000 kg
Procdluctor Muela-Olives S.L.

www.mueloliva.es

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

100



Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

Variedad Cou page
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonacde produccién La Victoria, Cérdoba
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 18017ECO226
Producciénanual 10.900 kg
Productor S.C.A.VirgendelaTorre

www.aceitevirgentorrelavictoria.com

complejidad

armonia persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

101



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FRUTADO INTENSO

VIRREY
. DEL PINO

3

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Baena, Cérdoba
Denominaciénde origen DOPBaena
Numerocdelote N6261
Producciénanual 12.000 kg
Procdluctor S.C.A.OlivareraNtra. Sra.de Guadalupe

www.cooperativadeguadalupe.es

complejidad

armonfa persistencia \/ 7

(

intensidad A
frutado ACEITE

EXT

picante

N Www.cooperativadeguadalup
amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

102



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

FRUTADO INTENSO

VIZCONDE
] DE ALMANSA

Variedad Coratina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Espeluy, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 26380150
Producciénanual 8.000 kg
Procdluctor OleicolaJaénS.A.

www.oleicolajaen.es

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

Variedad Coratina

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

103



Tu tienda de Experiencias

AOVE para grupos
Un olivar de olivares Desconecta para
con la mejor seleccion conectar con

de aceites experiencias a medida

(O 667763789/ 629773683  Conoce todo lo que
hacemos en Olenda,
olenda.masalladelolivo escaneando este QR

Eventos
gastrondmicos

La Noche de los
Sentidos un espectaculo
gastrondmico
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Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

FRUTADO MEDIO

555
: AOVE

S

Variedad Ar\bequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonacde produccién Teba,Malaga
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote L1025A091
Procducciénanual 3.000kg
Productor Terraverne 2020 S.L.

www.terraverne.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

107



Iberbleum

S

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Niimerodelote
Producciénanual

Productor

www.ifmaoveserraniaderonda.com

amargor

. olfato

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

ACEITE IFM

Picual

No

Si
Ronda.Malaga
No

1636
4.500kg

Cerrillos Oliva

persistencia

intensidad
frutado

108



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

: ALMAOLIVA

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Carcabuey, Cordoba
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 40
Producciénanual 7750 kg
Procluctor Almazaras dela Subbética

www.almazarasdelasubbetica.com

complejidad

armonfa persistencia

5 AIN
picante \\ = intensidad | 500ml/17 FLOZ
~ frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

109



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

. ARJOLIVA

Variedad plCU8|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Arjonilla, Jaén
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote L2
Producciénanual 6.500 kg
Productor S.C.A.Cooperativa Agraria San Roque

www.virgendelacampifa.es

complejidad —
~ (6 emprana

Qlioe. g Tilin

armonia persistencia
0 directamente

te proc
d. San Roque
000.539/

i i Informacion Nutricional:Conteni
intensidad 100 g. Valor energético: 3700k
frutado 0. e s cual

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

10



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

ARTAJO
: 10

Variedad Ar\bequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Fontellas,Navarra
Denominacién de origen No
Numerocdelote Cosecha 2026
Producciénanual 18.000 kg
Productor Aceite Artajo

www.artajo.es

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

"M



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

BARONIA DE
: CABACES

<>

]
Variecad Arbequina
Ecolégico No — o
Convencional Si
Zonade produccion Cabacés, Tarragona
Denominaciénde origen DOP Siurana
Numerocdelote TOBA25
Produccién anual 30.000kg
Productor AgricolaiSeccid de Credit Cabacés S.C.C.L.

WWwWw.coopcabaces.coop

complejidad

armonia persistencia

‘:K s L
picante L8 intensidad 5& SHERREARNIA -
\\ LN / frutado } bRy et 7507
/ ) PROTEOIDA
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

"2



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

BARONIA DE
88 1 CABACES
J

ECOLOGIC

]
Variecad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Cabacés, Tarragona
Denominacién de origen DOP Siurana
Numerocdelote TO2E25
Produccién anual 18.000 kg
Productor Agricolai Seccid de Crédit Cabacés S.C.C.L.

www.coopcabaces.coop

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

1”3



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

BIKURIM
SIERRA
. LAS VILLAS

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villanueva del Arzobispo, Jaén
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 1A1
Producciénanual 4.000 kg
Productor S.C.A.San Francisco

www.sierralasvillas.com

complejidad

armonia persistencia

icante intensidad
P - / frutado
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
(> 100% PICUAL
(—3 DEACEITUNAS EN ENVERO
.’ 500mi - PRODUCTO DE ESPANA

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

"4



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

BUENSALUD

SELECCION

91,3

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villanueva de la Reina, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 40500551
Producciénanual 10.000 kg
Productor S.C.A. Aceites Guadalquivir

www.buensalud.es

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

15

VARIEDAD
PICUAL
SELECCION

ACEITE
DE OLIVA
VIRGEN
EXTRA

FRODUCTO NE ESPANA
PRODUCT OF SPAIN




Iberdbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

armonia

amargor

. olfato

www.aceitescandon.com

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

CANDON

Arbequina

Si

No
Candon,Huelva
No

ECO-1

6.750kg

Aceites Candon

persistencia

intensidad
frutado

BIOCANDON

116




Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

CASTILLOLIVA

| TEMPRANO

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Sabiote, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 1-1/2026
Producciénanual 8.000 kg
Procluctor Castillo de Sabiote S.L.

www.aceitescastillodesabiote.com

complejidad

CASTILLOLIVA

armonfa persistencia

picante = intensidad
frutado

amargor maduracién 500 ml
maduro=0 PRODUCTO DE ESPANA

verde=10

VIRGENEX

TEMPRANO

. olfato gusto

"7



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

DEGUSTUS
87 8 ECOLOCIC
5

SELECCIOESPECIAL

Variedad Arbequina
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion La Granadella, Lleida
Denominacién de origen No
Numerocdelote E831
Producciénanual 30.000 kg

Productor Coop.LaGranadellal SCSant Antoni Abad SCCL

www.cooperativalagranadella.cat

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

18



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

DEGUSTUS

5 SELECCIO ESPECIAL

Variedad COU page

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion La Granadella, Lieida
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote E832
Producciénanual 30.000 kg

Productor Coop.LaGranadellalSC Sant Antoni Abad SCCL

www.cooperativalagranadella.cat

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

119



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

DEHESA EL
MOLINILLO

y TRADICION

MONTES o€ TOLEDO

Variedad Cornicabra
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién ElMolinillo, Ciudad Real
Denominacién de origen DOP Montes de Toledo
Ntimerodelote 7
ACEITE DE OLiva
VIRGEN EXTRA
Producciénanual 8.600kg
DEHESA 0
EL LL
Productor Nortia Agrcultural S.A. MOLINI

www.dehesaelmolinillo.com

TRADICION

complejidad

armonia persistencia

picante y intensidad
\ — frutado
amargor maduracion M’”‘b" s 7—“
maduro=0
verde=10

. olfato gusto w

120



Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

ESMERALDA
96,2 DE MAGINA

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Cambil, Jaén
Denominaciénde origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote 1260N2001
Producciénanual 9.600 kg
Procluctor S.C.A.Unién Oleicola Cambil

www.esmeraldamagina.es

complejidad

armonfa persistencia

ESMERALDA
DE MAGINA
a2
ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

picante - intensidad
frutado D.O. SIERRA MAGINA
Acsite de ofiva de categor rior obtenido
drectamente e aceitunas y solo mediant®
v Procedimientos mec

COSECHA TEMPRANA
. PRODUCTO DE ESPANA
d g
amargor maduracion CONTr.Té?S sooML
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

121



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

FINCA
: BADENES

Variedad picua|

Ecolégico No

Convencional Si

Zonade produccion Jabalquinto, Jaén

Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén

Nidmerodelote 1145/25 )‘y‘

Produccién anual 10.000 kg { ;A i *D EES
EXTRA VIRG!

Productor Aires de JaénS.L. - COSECHA PROPIA-

www.airesdejaen.com

complejidad

armonia persistencia

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA _
Variedad picual ()

picante = intensidad @ m[ﬂ
frutado & 2 s S
% ESPARA-500m| &5 /

RECOLECCION TEMPRANA

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

122



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

FINCA
: LA TORRE

S

Variedad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Bobadilla,Malaga
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote AOD-02-26
Producciénanual 20.000kg
Productor Aceites FincalLa Torre S.L.U.

www.fincalatorre.com

complejidad

armonia

‘. LLLY
| P finca
la torre

Aceite de Oliva
Virgen Extra

intensidad
frutado

picante

EXTRACCION EN FRIO

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

123



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

: GOLDLIS

Variedad Cou page

Ecolégico No
Convencional Si

Zonade produccién La Almuniade Dofa Godina, Zaragoza

Denominaciéncde origen No
Numerocdelote GL1/25
Producciénanual 4,000 kg
Productor Aceites LisS.L.

www.aceiteslis.com

complejidad

armonia persistencia

picante intensidad
frutado

GOLDLIS

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

124



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

: KYLATT

DENOMINACIO D'ORIGEN
rotegs

LES GARRIGUES

Variedad Ar\bequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Alcand, Lleida
Denominaciéncde origen DO Les Garrigues
Numerocdelote 1
Producciénanual 10.000 kg
Productor Fruits de Ponent

www.kylatt.cat

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

125



Iberbleum

Variedad Cou page
Ecolégico Si
Convencional No

Zonade produccién Luque, Cérdoba

Denominaciéncde origen DOPBaena
Nidmerodelote D14
Producciénanual 3.300 kg
Productor Sucesores de Hermanos Lépez S.A.

www.aceiteshl.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

126

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

LA
LAGUNA

ECOLOGICO

ECOLOGICO

Aceite de Oliva
Virgen Extra Ecolégico
D.O.P. BAENA

Organic Extra Vir




Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

N
Alimentos
«Eatremadura

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominacién de origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

www.launidad.es

complejidad

maduracion

amargor

maduro=0
verde=10

. olfato

gusto

Coupage

Monterrubio de la Serena, Badajoz

DOP Aceites de Monterrubio

Cooperativa La Unidad

persistencia

intensidad
frutado

Iberoleum

LA
UNIDAD

ACEITE
MONTERRUBIO

DENOMINACION DE ORIGEN
PROTEGIDA

No

Si

Lote8

6.000kg

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

127



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

] MALLAFRE

Variedad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Priorat, Tarragona
Denominacién de origen No
Numerocdelote 25-26/28
Producciénanual 5.000kg
Productor H.Malafre S.L. B R

www.mallafre.com

OLI D'OLIVA

'+ 0LOG

VERGE EXTRA ;

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado

EXTRA VIRGIN
ORGANIC OLIVE OIL

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

128



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Niimerodelote
Producciénanual

Productor

www.capi-ecija.es

complejidad

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

S.C.A.Agro Pecuaria Industrial

persistencia

Iberoleum

MOLINO DE
LA MERCED

Picual

No

Si

Ecija, Sevilla
No

55-25-1

22.000kg

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

MOLINO®
DE LA

MERCED

“Aceit do Oiva de Categora Supero, obtenido drectamente
de aceltunas y solo mediante procedimientos mecénicos”

intensidad
frutado

tienda.capici
‘Consumir poferentomento ontes dolfn de;  LoTE N

1M-26  L/425

129



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

D OLIBEAS

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Beas, Huelva
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote 3
Producciénanual 45,000 kg
Productor S.C.A.SanBartolomé

www.olibeas.com

complejidad

armonia persistencia & ACEITE
DIE
OLIVA
VIRGEN
TRA
picante \ g frsiade SLIVE Ol N
amargor maduracion : -
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

130



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

89,3 OLIBEAS

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Beas, Huelva
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote 6
Producciénanual 51500 kg
Productor S.C.A.SanBartolomé

www.olibeas.com

complejidad

armonia persistencia

ACEITE
DIE
OLIVA

VIRGEN
TRA

intensidad EXT
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

131



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

OLIOA

5 ACEITEAL VUELO

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villargordo, Jaén
Denominacién de origen No
Numerocdelote L-1-0-26
Producciénanual 4.400kg
Productor S.C.A.SanJuan

www.scasanjuanvillargordo.com

complejidad

armonia persistencia

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

\ — / g N ]
—— OLIOA

ACEITE AL VUELO

2umo de aceitunas verdes de Ia variedad P

amargor maduracion seleccionadas y recogidas directamente
9 50 voek, e roestres aiares deHaGETR
maduro=0 PRODUCTO DE ESPARA
verde=10
. olfato gusto

132



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

OLIVO REAL
8 5 ,1 RESERVA FAI;\:lgdﬁE

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Mancha Real,Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote M26102
Producciénanual 12.000 kg
Productor Almazara Cruz de Esteban

www.olivoreal.com

complejidad

armonia persistencia

VARIEDAD PICUAL:

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

133



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

ORO
: BAILEN

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villanueva de la Reina, Jaén
Denominacién de origen No
Numerodelote D-13
Producciénanual 1n.245kg
Productor Aceites Oro Bailén Galgon 99 S.L.U.
www.orobailen.com

BAILEN

ACEITE DE OLIVA

VIRGEN EXTRA

complejidad EXTRAVIRGIN OLIVE 0

ARBEQUINA
persistencia EXTRACCION o
coLo

armonia

intensidad
frutado

picante

S0mie 17110z
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

134



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

PATIO DE
: LOS LEONES

@Sabor
Granada

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Granada, Granada
Denominaciéncde origen No
Nidmerodelote E51209
Producciénanual 18.000 kg
Productor Torres Morente de Aceites Maeva

www.aceitesmaeva.com

OE LOS LEONES

KETEDEOLA S

o VRGENERA , &

armonia persistencia EEREXX XX 24

complejidad

(l ‘\ | *
picante - ifrllzetgzigiad | ] :
[ ORIGEN ESPARA
(> Cotesorete. 500MI €
—

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

135



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

; PROLOGO

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villanueva del Arzobispo, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote L-364
Produccién anual 21.500kg
Productor S.C.A.Jaencoop 2°Grado

WWwWw.jaencoop.com

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

136



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

PUERTA
DE LAS
: VILLAS

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Mogodn, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 43-26
Producciénanual 10.000 kg
Procluctor S.C.A.San Vicente

www.puertadelasvillas.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

137



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

SABORES
 DEL
: BURDALO

—

L
Variedad Cor\ia Nna
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Miajadas, Caceres
Denominacién de origen No
Numerocdelote D4 031125
Producciénanual 5.000kg
Productor Olivos delBurdalo S.L.

wwwi.olivosdelburdalo.com | BSABORES..BURD
CORIANA

complejidad

armonia persistencia

ACEITE DE OLi
Extracci6

picante intensidad ‘

frutado

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

138



Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

SENORIO DE
] CAMARASA

Variedad picu al
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Torres,Jaén
Denominaciénde origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote 25BFN201
Producciénanual 15.719 kg
Procluctor S.C.A.Santalsabel

www.santaisabeldetorres.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

139



Iberbleum

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

2 9 5 TORREDEOLIVA

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion SanBartolomé de la Torre,Huelva
Denominaciénde origen No
Numerocdelote L-16
Producciénanual 50.000 kg
Procluctor S.C.A.OlivareraBartolina
www.torredeoliva.com
complejidad
armonia persistencia
picante intensidad
\ - / frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

140

Torrete Olida

50

Aceite de Olida
Virgey Extra

Aceite de OIva de Categora Superior
obtendodirectamente e acetunas y solo
medante procedimientos mecanlcos.

5.CA OLIVARERA BARTOLINA
Avda. de la Amistad, s/n
Telf. 959 387 443
SAN BARTOLOME
DE LA TORRE (HUEVA)
ORIGEN DE ESPANA




Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

80,1 TORREDEOLIVA

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién San Bartolomé de la Torre,Huelva
Denominacién de origen No
Numerocdelote L-D3
Producciénanual 31.000 kg
Procluctor S.C.A.OlivareraBartolina

www.torredeoliva.com

complejidad

armonia persistencia

picante = intensidad
frutado

Aceite de Olida
Virgey Extra

Aceite de Olva de Categora Superior
obtenio directamente deacetunas y solo.
medante procedimientos mecinkos.

S.C.A OLIVARERA BARTOLINA
Avda. de la Amistad, s/n

DE LA TORRE (HUELVA)
ORIGEN DE ESPANA

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

141



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

: TREURER
do

Oli de Mallorca

DENOMINACIO D'ORIGEN

Variedad Ar\bequina

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Algaida,Islas Baleares
Denominacién de origen DOP Aceite de Mallorca
Nidmerodelote L1/2025
Producciénanual 3.000kg
Productor S.A.T.Castellitx Agricola

www.treurercom

complejidad

armonia persistencia

OLID’OLIVA
VERGE EXTRA

OLIDE
MALLORCA
picante —¥ intensidad 3
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

142



Authorized Distributor

SERVICIO TECNICO OFICAL ALFA LAVAL

POL. IND. LOS CERROS - C/HERRERIAS, NAVE 63 - UBEDA
juanpedroacb@gmail.com
MOVIL:673 155 382 // 953 755 661



INNOVACION Y TECNOLOGICA
AL SERVICIO DEL SECTOR DEL ACEITE DE OLIVA

AMENDUNI

T Rexasg

MENDUNI L

J'u

Ha
-

www.amenduni.com



Direcciéngeneraly edicion
Paco Garcia
Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepaneldecata
Anuncia Carpio

clasifi-
cacion
iber
oleum

Disefioy maquetacion Iber Oleum
Blancalmpresores 2026°
Ediciéneimpresion

Blancalmpresores

Hojacdle valoraciénsensorial

Alfredo Marasciulo

Comunicaciéndigital info@iberoleum.es
TBO Consulting www.iberoleum.es



beroleum

GUIA dEI
ACEIlTe dE olLIVA
VIRGEN EXtRa
dE ESPANA

2026



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

Variedad Manzanilla

Ecolégico Si

Convencional No

Zonade produccion Fermoselle,Zamora

Denominaciéncde origen No

Numerocdelote 4083

Producciénanual 3.105kg Pago Los Bichos
Productor CM Tridngulo delos Arribes S.L. o

www.pagolosbichos.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

Oliva
Ecologico

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

147



Iberbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominacién de origen
Niimerocdelote
Producciénanual

Productor

amargor

. olfato

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

Borriolenca

Qs

No

Alcald de Xivert, Castellon
No

B26/ECO

4.400 kg

BardomusS.L.

www.bardomus.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

148

ECOrQaico
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5 IR EARCEY,



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

Iberdleum

EN OCTUBRE

8,80

ags‘a.r‘rl!a

Variedad Verdeja Castellana

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Vellisca, Cuenca
Denominaciéncde origen DOP Aceite de la Alcarria
Numerocdelote L2601
Producciénanual 2.000kg
Productor Hermanos Pastor VelliscaS.L.

www.olivaresaltomira.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

149

DE OLIVARES DE

ALTOMIRA

en octubre

de otivares det o

Verdeja Verde



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

1er DIA DE
COSECHA

9 50 AGATHA RUIZ
y DELA PRADABY

SENORIOS DE RELLEU

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Alicante, Alicante
Denominaciénde origen No
Niimerocdelote Depdsito 2
AGATHA. RUIZ DE LA PRAOA
Producciénanual 1500 kg
Procluctor Seforios de RelleuS.L.

www.senoriosderelleu.com

complejidad

armonia persistencia

picante LN intensidad
\\ - / o

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

ler Dia de Cosecha
st Day of Harvest

. olfato gusto

150



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

AOVE

8,50 LA-LINA

Variediad Verdeja Castellana
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Priego,Cuenca
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 14977
Producciénanual 585 kg
Productor Jesus Argandoia Taravilla

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad i
frutado
PRODUCTO DE ESPANA

o
.
=
x
)
G
()
o
=
=
o
=4
¢}
[}
©
[}
=
()
O
o

<
Z
L |
=
|
MNOv=
verdejo

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

AOVE
R DA FALS

Alimentos
& Laxtremadura

Variedad Manzanilla
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Las Villuercas, Caceres
Denominaciénde origen No MANZANILLA
Numerocdelote 126043001
Producciénanual 500kg

Productor Prisma lniciativas Gourmets Extremefas S.L.

www.martindeprado.es

|
complejidad |

PRIMVICIA

armonia persistencia

ACKITE F 0Lva viRgEN EXTIA
AACETE oF oLV viRoEN EXTRA

TRAVIRGN OUVE OF_—

Hn Vi OXTRA_
picante g intensidad oo
/ frutado
[— st doEppt ot SS90
a— e
[— 500 - 1691 fex

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

CIMMA
: NEGRAL

Variedad Negral del Pallars

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Sant Marttide Barcedana, Lleida
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote N-2025
Producciénanual 2624 kg
Productor OleaDrinks S.L.

www.oleadrinks.com

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

153



Iberdbleum

Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafa 2026

DEHESA EL
y MOLINILLO

Variedad Empeltr\e
o
Ecolégico No e
Convencional Si
Zonade produccién ElMolinillo, Ciudad Real
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 9
Producciénanual 3.200kg
Procluctor Nortia Agrcultural S.A.
www.dehesaelmolinillo.com
complejidad
armonta persistencia

plcante \\ = / frutado
—
——

intensidad

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

154



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

DEHESA
8,15 TRECHADO

i

Alimentos

dextremadura

P gata-hurdes
L Manzanilla Cacerena
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villamiel, Caceres
Denominacién de origen DOP Gata Hurdes
Ntimerodelote 4D
Produccién anual 4.800kg
Productor Trechado S.A.

canorient@telefonica.net

complejidad

armonia persistencia

picante \ - ifr;zetglsjigad
\ .
=

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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DON
: REMIGIO

Variedad Royal
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Baeza, Jaén
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 26410102
Producciénanual 631kg
Productor OleicolaJaénS.A.

www.oleicolajaen.es

complejidad

armonia persistencia

picante = intensidad
frutado =
ACEIT \
VIRGEN EXTF
Recolecclon Temprana
v VARIEDAD ROYAL
v — PRODUCTO NA
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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EL
, CAMPINERO

Variedad Alfafarenca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Enguera, Valencia
Denominacién de origen No
Numerocdelote AL190125
Producciénanual 1500 kg
Productor Campoenguera Coop. V.

www.campoenguera.es

complejidad

armonia persistencia

picante \= intensidad
frutado

amargor maduracion

EL C

ACEITE

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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EL
: CAMPINERO

Variedad Villalonga
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Enguera, Valencia
Denominacién de origen No
Numerocdelote AVO10125
Producciénanual 1500 kg
Productor Campoenguera Coop. V.

www.campoenguera.es

complejidad

armonia persistencia

EL CAMPINERO

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
EXTRA VIRGIN OLIVE OlL

VILLALONGA

picante intensidad PRODUCTO DE ESPANA “

‘ SO00ML

amargor maduracién

maduro=0 ‘

verde=10
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EL
HENAZAR

y SELECCION TEMPRANA

BAEMA
Variedad picudo
Ecolégico No
Convencional Si
Zonadle produccién Dofa Mencia, Cérdoba
Denominaciénde origen DOPBaena
Numerocdelote 456
Producciénanual 950kg
Procluctor S.C.A.Olivarera Ntra. Sra.de la Consolacion

www.elhenazanr.es

complejidad

armonia persistencia EL HENAZAR

Seleccién

picante = intensidad ——— PICUDO —
/ frutado

Denominacién de Origen

amargor maduracion BAENA

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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: EOLOE

Variedad paja rera
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Priego de Cérdoba, Cordoba
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote PJ1225
Producciénanual 1100 kg
Productor Familia Matilla Rubio-ChavarnriS.L.

www.eoloe.es

complejidad

armonia persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum

: ESMOLET

Variedad Verdiell
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Llimiana, Lleida
Denominacién de origen No
Numerocdelote 25L05
Producciénanual 650kg
Productor Soldeplana S.C.P.

complejidad

armonia persistencia

picante ‘ intensidad
frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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FINCA
; NOS

Variedad Verdeja Castellana

VERDEJA

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Saceddn, Guadalajara
Denominaciéncde origen No
Nulimerodelote MQP25-12V
Producciénanual 750kg
Productor Tindaro Consulting S.L.

www.fincanos.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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FINCA
VARONA
8,75 LA VELLA

Variedad Mor\r\ut
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Sant Mateu, Castelléon
Denominacién de origen No
Numerocdelote D-1
Producciénanual 1.000 kg
Productor Organia Oleum S.L.

www.varonalavella.com

complejidad

VELLA
ACEITE VA
VIRGEN EX OGICO

intensidad | :'\\
frutado //L%, f\;\'\y !

= mouqoneesoain -500 ml

armonia persistencia

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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FINCA
VARONA

9 O O LA VELLA
J FARGA PREMIUM QUALITY

OLIVOS MILENARIOS

Variedad l:a r\ga
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Sant Mateu, Castelldn
Denominaciénde origen No
Numerocdelote FM251A
Producciénanual 125kg
Procluctor OrganiaOleum S.L.

www.varonalavellacom

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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Variedad Temprana de Montan

Ecolégico No
Convencional Si

Zonade produccion Albocassen, Castellon

Denominacién de origen No
Numerocdelote L1-FO.25
Producciénanual 500kg
Productor La CasadelMoliS.C.P.

www.olisfoga.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum

FOGA

I

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

Variedad Temprana
500 ml

l i



Iberbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

HACIENDA
DONA
ROSARIO

Pajarera

No

Si

Cabra, Cérdoba
No

D5/3535

2,500 kg

Juyro1961S.L.

\ \STR )
S -RODUCTOANDAL 3 |
pRODUCTOANDALyZ

= -CABRA- =—
(CORDOBA)
- S -

_ ACEITE OLIVA
persistencia VIRGEN EXTRA

PRODUCIDO EN ESPARA

RECIEN COSECHADO

picante = intensidad
y frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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ESPECIAL

SERIE LIMITADA
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HACIENDA
8,75 EL TESORITO

S

Variedad Lechin de Sevilla
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Ronda,Mélaga
Denominaciénde origen No
Nidmerodelote 10198
Producciénanual S1kg
Productor Peninsula Inversiones y Agricultura S.L.

www.peninsula.com.es

=

2

=
complejidad z
=
=1
S

armonia persistencia

picante = intensidad § Lechin
frutado 500 ml
—— aceite de oliva
|| virgen extra
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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ORGANICO PREMIUM

8,30 LUNIC 1000

Variedad l:a r\ga
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Sant Mateu, Castelldn
Denominaciénde origen No
Numerocdelote BO-25
Producciénanual 600 kg
Procluctor Oleomile S.L.

www.oleomile.es

complejidad

armonfa persistencia

picante - intensidad
4 frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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8,05 ORAARSE

B
Variedad Llu met 1 I €
|
Ecolégico @ si E
Convencional No
Zonade produccién Sant Mateu, Castelldn
Denominacién de origen No
Numerocdelote GO-75
Producciénanual 300 kg
Productor Oleomile S.L.

www.oleomile.es

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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LAS
y VIRTUDES

Variedad Changlot Real
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villena, Alicante
Denominaciénde origen No
Numerocdelote D3
Producciénanual 1200kg
Productor Bodega Ntra.Sra.de las Virtudes Coop. V.

www.bodegavirtudes.com

complejidad

armonfa persistencia

picante = intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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8,55 LLuMoreanic

Variedad Mor\r\ut
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Xert, Castelldn
Denominacién de origen No
Numerocdelote L2601 I I Ll l I
W
Producciénanual 300kg
10 0 9g0y
. " 009 ¢
Productor Llumorganic 0 () o6 .0 (]
|
www.llumorganic.com "0 9 @ ‘.0
.“ e 9
(] @ [ 2 ‘r
complejidad () ® . 9. [}
(] 0o 0 0 '
() () 0
armonia persistencia g. ® o. ..' ‘ |
(]
‘%0 05,
' [
0000¢ 0
i e g0 _,
'°¢ o 9°
/Y / isnegee v8%%’ 8 r
9
10" 0 .0
deoliva
10 @ wliom ¢

variedad morrut ¢

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto \ ’

171



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

OLIVOS MONUMENTALES

8 : 50 LLUMORGANIC

Variedad Fa r\ga

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Xert, Castelldn
Denominacién de origen No
Numerocdelote L2602
Producciénanual 300 kg

Productor Llumorganic

www.llumorganic.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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LO
: CANETA

Variedad Reg ués
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Canet Lo Roig, Castelldon
Denominacién de origen No
Numerodelote Reg/Dic 25
Producciénanual 1.000 kg
Productor MartiRoca Ecolégic S.C.P.

complejidad

armonia persistencia CEITE DE OLIVA

IRGEN EXTRA
picante LN intensidad
\\ - / frutado

€0LOGICO

REGU
amargor maduracion Origen Espaia
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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LO
: CANETA

Variedad I:a r\ga
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Canet Lo Roig, Castelldn
Denominacién de origen No
Numerocdelote Far/Nov 25
Producciénanual 1.000 kg
Productor MartiRoca Ecolégic S.C.P.

complejidad

Cy°
ne

armonia persistencia ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
ECOLOGICO

picante intensidad
frutado
amargor maduracion Origen Espana
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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LO
; CANETA

Variedad Canetera
EE—— S 1A
Convencional No
Zonade produccién Canet Lo Roig, Castellon
Denominacién de origen No
Nidmerodelote Can/Nov 25
Producciénanual 1.000 kg
Productor MartiRoca Ecolégic S.C.P.

complejidad

ne

armonia persistencia ACEITE DE

picante = intensidad
frutado
amargor maduracion Origen Espafia
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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LUCIO

: MILENIUM

Sabor
Granada
Variedad
Ecolégico @ si
Convencional No 7
PONIENTE
| - doSmnace..
Zonade produccién llora, Granada CROOO1 123

Denominaciéncde origen

DOP Poniente de Granada

Numerodelote 2010C-2501
Producciénanual 1.000 kg
Productor Lucio Milenium, S.L.

www.luciomilenium.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

176
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MAGIA DE
8,’5S PENYAGOLOSA

Variedad Canetera
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Atzeneta del Maestrat, Castellon
Denominacién de origen No
Numerocdelote C11/2025
Producciénanual 600kg

Productor Coop.AgricolaSantBertomeuDAtzeneta Coop.V

3
[=
[}
<
(&)

www.atzenetacoop.com

complejidad

armonia persistencia

picante ‘ intensidad |
frutado
ACEITE DE
OLVA
VIRGEN
amargor maduracion EXTRA
= ~—
maduro=0 —
verde=10
. olfato gusto

177



Iberbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Niimerodelote
Producciénanual

Productor

www.masfuertes.com

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

MAS
FUERTES

Argudell

Q si

No

Corga, Girona
No

A25/01

2.000kg

Més Fuertes Products S.L.

persistencia

( T
intensidad \ & 1

frutado I),( ) r \YAA

'
]
100% ARGUDELL l
4
MAcS R TES

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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MASIA
9,65 cCAN VIVER

Variedad Veradel Vallés
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion BiguesiRiells,Barcelona
Denominacién de origen No
Numerocdelote L2
Producciénanual 680kg
Productor Rosa Maria Pérez - Masia Can Viver

www.masiacanviver.es

complejidad

armonia persistencia

OLI D'OLIVA VERGE EXTRA
PREMIUM

i It int idad N
ploante ~ frutado. VERA DEL VALLES
50cl

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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9 MIL.LENARIES

Variedad Cou page

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Millena, Alicante
Denominaciénde origen No
Numerocdelote ML 26
Producciénanual 1.000kg
Procluctor S.AT.Almassera de Millena

www.olitravadell.com

complejidad

armonfa persistencia

Aceite de Oliva Virgen Extra de Olivos

picante —Y intensidad Milenarios de los valles de Seta y Travadell.
frutado Montaiia de Alicante
g Extra virgin O il from the Mill y
v Olive trees of the Seta and Travadell valley

Alicante Mountains.

r [y ife}
amargol maduracion 500 ml €/16.91 fl 0z
maduro=0 b _ — .
verde=10 % e~
. olfato gusto
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MOLINO
: BAJERO

i
Alimentos
dextremadura

gata-hurdes
jagieded Manzanilla Cacerena
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Torrecilladelos Angeles, Cdceres
Denominacién de origen DOP Gata Hurdes
Numerocdelote D32
Producciénanual 550kg
Productor Cristian Gomez Martin

complejidad

ACEITE bE oL 1vA vIRGEN EXTRA

*EDICION LIMITADA

107% MANZAN 1L LA CACEREN]
Piocedente de olivar tradicion®

armonia persistencia

PERDIGON
picante g intensidad 5
frutado "
= Producto de Espand
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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MONTEOLIVA
ORO

5 PAJARERO

BAENA
Variedad paja rera
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Cabra, Cérdoba
Denominacién de origen DOPBaena
Numerodelote P02012526
Produccién anual 6.000 kg
Productor S.C.A.Virgen de la Sierra de Cabra Pajarero

www.monteoliva.com

VA VIRG,
e DE OL! ENE,
e TRy,

complejidad

MONTEOLIVA

desde ORO 1949

armonia persistencia

picante = intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto

182
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9,95

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

Picuda

No

Si

Priego de Cérdoba, Cordoba
No

25211700001

18.000 kg

Muela-Olives S.L.

www.mueloliva.es

complejidad

amargor

. olfato

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

183

Iberdleum

MUELOLIVA

¢
MUELOLIVA

T

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

PROCEDENTE DE

ACEITUNAS TEMPRANAS 6
VARIEDAD PICUDA 46

NUEVA COSECHA

500mLe

CONTENIDO NITO



Iberbleum

8,15

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

complejidad

amargor

. olfato

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

OCTOBRIS
VERDE

BIO

Cabaret

Si

T
-

No

La Canyada, Alicante
No

0/2026

200kg

Aceites Montana

www.octobris.es

persistencia

intensidad
frutado

184
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oLl
: D'ONIL

Variedad Blangueta
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Onil, Alicante
Denominaciénde origen No
Nuimerodelote P2
Producciénanual 1.000 kg
Productor Cooperativa Agricola Virgen de la Salud

www.olideonil.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

1

Monovarietal Blanquet

“Producto ¢

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato ’ gusto

185



Iberbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

S.C.A.Ntra. Sra.del Carmen de Almedinilla

complejidad

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

OLIBRACANA

Picudo

No

Si

Bracana (Almedinilla), Cérdoba
DOP Priego de Cordoba

D31/17

2.900kg

www.olibracana.es

persistencia WACEITE DE OLIVA

VIRGEN EXTRA

D
PRIEGO DE

\@

intensidad
frutado

PICUDO SELECCION

186
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8,60  OLIPATERNA

Variedad Ve r\dial

Ecolégico No

Convencional Si

Zonade produccién Paterna del Campo, Huelva p—
Denominaciénde origen No w
Numerocdelote 3

Producciénanual 2500kg

Productor S.C.A.Olivarera San Bartolomé

www.olipaterna.es

olipatern

ACEITE DE OLIVA VIRGEN

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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PAGO LAS
: MONLJAS

Variedad Nevadillo Negro
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Montoro, Cérdoba
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote L578
Producciénanual 3.500 kg
Productor Aceites Prieto Reina S.L.

www.pagolasmonjas.com

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

complejidad : R J
C) fevaditle

armonia persistencia N ( R

picante = intensidad
frutado

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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PAGOS DEL
8,50 GUERRER

Variedad G rﬁossal
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Moixent, Valencia
Denominaciéncde origen No
Nidmerodelote PGG-J7
Producciénanual 950kg
Productor Coop. V.del Camp Sant Pere

WWWwW.coopmoixent.com

) i
N ol
N 2
complejidad \ ;
O e
armonia persistencia _:) I
o |-
ol
D) —
@ =
=
)
—
picante = / ifrllzetgzigiad % s 7;':
uto de
(U fuestra tierra
Q. grossal

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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PARAJE LA
CABANA

y L'ALQUERIA

=
wmﬁmm

Variedad Blanqueta 10
) Il
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Muro de Alcoy, Alicante . 4
aceitedeoliva

Denominacién de origen No \/Jrgerjextra

N ecolégice
Niimerodelote BE-11 Variedad Blandueta
Produccién anual 11.000 kg -’é
Productor AlmazaraLa AlqueriaS.L. Q

www.almazaralaalqueria.com
L4
.

complejidad

queria

armonia persistencia

Lal

b
picante intensidad ]
frutado P
\
L - .
§ roductodeEspand
4 “xravirginolveoil
from Spain
d L estate pottled
amargor maduracion
S00m. {7 R0Z
maduro=0
verde=10

. olfato gusto W
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PARAJE LA
CABANA

y L'ALQUERIA

Variedad Villalonga
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Muro de Alcoy, Alicante
Denominaciénde origen No
Numerocdelote ME-66
Procducciénanual 2.240kg
Productor AlmazaraLa AlqueriaS.L.

www.almazaralaalqueria.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

200 wr BT oS
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8 ,75 POBILLECOLOGICS

Variedad I:a r\ga
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Calig, Castelldon
Denominacién de origen No
Nidmerodelote FM-25
Producciénanual 800kg
Productor Pobill Ecolégics S.L.

www.pobillecologics.com

9 e
complejidad \“‘\‘E DE ouyl ’

intensidad
frutado

amargor maduracién

duro=0
de=10
. olfato gusto
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8 7 8 O POBILLECOLOGCICS

Variedad Canetera-Nana
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Calig, Castelldon
Denominaciénde origen No
Numerocdelote NA-25
Producciénanual 400kg
Productor Pobill Ecolégics S.L.

www.pobillecologics.com

complejidad

intensidad
frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

SECCION
] 1916

Variedad Blangueta + Manzanilla

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Cocentaina, Alicante
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote 2615
Producciénanual 800kg
Productor Cooperativa Agricola Catdlica

www.olielcomtat.com

complejidad

armonia persistencia

flr=n
\\ - / ey
—
—
S

Aceite de Oliva

Wirgen Extra
500l

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

g SOBERBIO

Variedad Manzanilla
Ecolégico No
Convencional Si

Zonade produccion

LaPuebla de Cazalla, Sevilla

Denominacién de origen No
Numerocdelote AM250925092526M
Producciénanual 2.900kg
Productor Oleand

www.oleand.es

complejidad

SOBERBIO

Aceite de Oliva Virgen Extra

persistencia

picante = intensidad
frutado E
Manzanilla
Sevillana
amargor maduracion S N
, 500 mi
maduro=0
verde=10 |
. olfato gusto \ /
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

TEXTURA
: RESERVA

~
Alimentos
& Laxtremadura

Variedad Morisca @)
texturas

Ecolégico No ‘
Convencional Si

Zonade produccion Los Santos de Maimona, Badajoz

Denominacién de origen No

Numerocdelote LR12-258

Producciénanual 30.000 kg

Productor Sociedad Cooperativa Virgen de la Estrella

www.maimona.com

complejidad

EXTRA VIRGIN OLIVE
ACEITE DE OLIVA N EXT]
\—A\

armonia persistencia

RESERV{

Seleccio

intensidad
frutado

picante

Mkt~

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

VIEIRU

g DOP GATA-HURDES

dlimlm
dextremadura
gata-hurdes
jagieded Manzanilla Cacerena
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Eljas,Caceres
Denominaciéncde origen DOP GataHurdes 9 80
0z
84
NuUmerodelote D9 52
EJ)O
Producciénanual 11.000 kg —

www.aspontis.com

complejidad

Productor Agroopecuaria Carrasco S.L. N

armonia persistencia

picante LN intensidad
\\ ‘ / frutado
-— ey Tumes

denominacién de origen protegida
K MANZANILLA CACERENA ECOLOGICA

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

e

. (1Y 1
amargor maduracion “RTRADICIONAL DIE MONTARA DE SECA®
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

VIEIRU
60 EcoLocIco

—

L
Eajioces Manzanilla Cacerena
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Eljas, Caceres
Denominacién de origen No
Numerocdelote 5D
Producciénanual 5.500kg
Productor Agroopecuaria Carrasco S.L.

www.aspontis.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

000
O secm0

amargor maduracion "‘”‘“?é'in“é“',‘,‘.f:;f:.i:f,?;‘,ﬁ

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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VIEIRU
9 30 ECOLOCICO
5

DOP GATA-HURDES

i: \ :

Alimentos %

& Caxtremadura A s,

e - gata-hurdes

=

Variedad Manzanilla Cacerena
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Eljas,Caceres
Denominaciénde origen DOP Gata Hurdes
Numerocdelote D10
Produccién anual 9.000kg
Productor Agropecuaria Carrasco S.L.

www.aspontis.com

complejidad

armonia persistencia

picante = intensidad
/ frutado
ouen MANZANILI
amargor maduracion AR TRADICIONAL

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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Iberbleum

9,00

S
Alimentos
& atremadura

el Manzanilla Cacerena
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Eljas,Caceres
Denominacién de origen No
Numerodelote D11
Producciénanual 550kg
Productor Agropecuaria Carrasco S.L.

www.aspontis.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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VIEIRU KIDS

| o
ag (’Vzezm ,‘l
y K0S 4

A
wie

Nho?

e
: ‘% g
VE) o,

\
{J

Vv \
ACEIE DE OLIVA VRGEN EXTRA ?

Q,s EXTRA VRGINOLVEOL
COLOGICO « ORGANK

' 7% Manzarda Cocerefiacok |

| RODUCTO DE ESPARIA-PRODUCT OF A

i L
) 84830502 250me



’
Lo bueno de tener
a alguienicerca *
es que te escucha

Descubre AgroBank en CaixaBank.es

_—
paralimpicos

Nosotrosi

:K ‘ AgroBank

NRI: 6712-2024/09681




g oo
enomi “"nu_l;.&u_,mﬁm

Gerritorio protegido que abarca 84 municipios
de [as comarcas norce de CAceres:
Sierra de Gata, Las Durdes, Grasierra - Gierras de Granadilla,
Ambroz, Jerte, La Vera y parte del Alagon.

- - m

-4 ﬁcado 100% @anzanilla Cacerena
CONOCEMAS pt’ocedgn‘ce' de olivar ;:radu;wna[ desecano:.
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominacién de origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

Coratina

Si

No

Alcald de Xivert, Castelldon
No

TINA26/ECO

370kg

Bardomus, S.L.

www.bardomus.com

complejidad

persistencia

10//3

10°

BARDOMUS

Ac 7
“EITE DE OLIvA VIRGEN F*

intensidad
frutado

picante

amargor maduracion EcoLoOGICO
maduro=0
verde=10
@ ofrato gusto v
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

100
: CANOS

S

Variediac Haojiblanca

Ecolégico No

Convencional Si r

Zonade produccién Villanueva del Trabuco, Madlaga [

Denominacién de origen No : 1

Nidmerodelote 172026 l

Producciénanual 2.000kg

Productor 100 Cafos Gourmet !

www.100caifos.com _

complejidad 4 K

armonia persistencia

COSECHA

intensidad NOVIEM
frutado

picante

Aceite de O

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

206



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

Castellar,Jaén

Iberoleum

ACEITE
SIERRA
DEL ORO

TEMPRANO

Picual

No

Si

No

1/10/26

2.400kg

S.C.A.Nuestra Sefiora de Consolacion

www.aceitesierradeloro.com

complejidad

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

persistencia

intensidad
frutado

Aceitede ofiva virgen extra/ Extra virgin aive ol
Variedad Picual / Picual Variety

Www.aceitossierradeloro.com
ConteridoNeto/NetCartent 500 M-

\_—/
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

: AD-MORUM

Variedad picua|

Ecolégico No

Convencional Si

Zonade produccion Navas de San Juan,Jaén

Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén '
Numerocdelote 15M-251016 l l
Producciénanual 2,000kg —
Productor Aceites Aseal S.L.U.

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

TEMPRANO

www.admorum.es

complejidad

armonia persistencia | \

-MORUM;¢

= Procedcate de Ia recolcecl
i5aprans de parcels sele
de cosecheros que

ticrras para oblcacr un aci

de caracterfsticas tinicas.

picante = intensidad
frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

~
Alimentos
& Laxtremadura

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

www.albalata.es

complejidad

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

Los Santos de Maimona, Badajoz

Almazara Ecoldgica Maimona S.L.

Iberoleum

ALBALATA

Coupage

Si

No

No

10251

2.000kg

persistencia

intensidad
frutado

= L
Almazary Ecolégica Maimona: i
5% Sant0s do Maimona (8adaioz - ES”
W aloalta o5

o —_—
AER0UCTO DE EspAA PRODUCT OF SIien
ESPAGNE. PRODUKT A
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Iberbleum

8,85

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Niimerocdelote
Producciénanual

Productor

complejidad

amargor

. olfato

maduracion

maduro=0
verde=10

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

ALBIUM

EDICION ESPECIAL

Coupage

No

Si

L'Albi, Lleida
No

80
1.000kg

Agroalbium S.L.

www.albium.cat

persistencia

intensidad
frutado

albium

v
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

ALCUZA
DE SANTA
: CLARA

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Lahiguera,Jaén
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén
Niimerocdelote g DE SANTA CLARA
-1952-
Producciénanual 1.400kg Aceite
DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
Productor S.C.A.SantaClara EXTRA VIRGH
BN
wwwi.alcuzasantaclara.com Jd"é’n Variedad
J .
Picual
Cosecha
Tempranﬂ\

complejidad

armonia persistencia

intensidad o s o8
frutado 500ml€e

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato gusto i /

21



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

ALCUZA
DE SANTA
CLARA

5 ECO

Variedad picual
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Lahiguera, Jaén
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén
Nidmerodelote 41
Producciénanual 800kg
Productor S.C.A.SantaClara

www.alcuzasantaclara.com

Tempran:

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado 500ml€

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto \ /
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Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

PEQUENA PRODUCCION

Iberdleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

AOCERES

Hojiblanca

No

Si

Lucena, Cérdoba
No

10

600kg

Manuel Ruiz Garcia, Aoceres

www.aoceres.com

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

213

AOCERES

-, ACEITE DE OLIVA VIRGENEXTRA
STRACCION EN FRIG COSECHATENFRAV 2~

WWW.AOCERESC"M

U5 \ACE P e Y RUNTE G
1o RUNAS ROMANAS DE FUENTE Al I
(910 DONDE FL OUNAR K

X



[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

CAN
MIGUEL
g GUASCH

Variedad COU page

Ecolégico Si
Convencional No

Zonade produccion Santa Eularia des Riu, Islas Baleares

Denominacién de origen Aceite de Ibiza
Numerocdelote 1 CAN MrquerL GUASCH
Produccién anual 2.000kg B Vi Ous Ot 728
BIO - ORGANIC  {§/
Productor Oli Can Miguel Guasch
www.canmiguelguasch.com A]CEITE DE IBIZA
"PIeActon GrogrArIcA PROTEC!

Q025

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

] CANAMARES

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Chilluévar, Jaén
Denominaciénde origen No
Numerocdelote 76/2026
Producciénanual 1750 kg
Procdluctor S.C.A.LaUniénde Chilluévar

www.scalauniondechilluevarcom

complejidad

armonia persistencia

ACEITE
DE OLIvA
VIRGEN
EXTRA

picante = intensidad
frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

CASTILLOLIVA

| TEMPRANO

Variedad Ar‘beCIUina

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Sabiote, Jaén
Denominacién de origen No
Numerocdelote 2-1/2026
Produccién anual 1.000kg

Productor Castillo de Sabiote S.L.

www.aceitescastillodesabiote.com

complejidad

STILLO!

E DE OLIVA VI

TEMPRANO
armonia persistencia

picante \\ .l if?‘zetgsd\gad
amargor maduracion 500 ml
NA
maduro=0 PRODUCTO DE ESPANA
verde=10
. olfato gusto
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Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

: CIMMA

Variedad Arbequina

Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Sant Marttide Barcedana, Lleida
Denominaciénde origen No
Numerocdelote A-2025
Producciénanual 2.305kg
Procdluctor OleaDrinks S.L.

www.oleadrinks.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

{eened ACEITE DE oL VA vIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

VARIEDAD ARBEQUINA
ARBEQUINA VARIETY

PRODUCTO DE ESPANA
. PRODUCT OF SPAIN
amargor maduracion

maduro=0 (o)L

verde=10

. olfato . gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

9 ECOTRAVADELL

I

Variedad Cou page

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Millena, Alicante
Denominacién de origen No
Numerocdelote Ec26 1

L €
Producciénanual 2500kg

Ololivaverge extraecoldf

Productor S.AT AlmasseradeMillena/Castellde Costurera et deliv virgen extra

www.olitravadell.com / www.castelldecosturera.com

\I'.

complejidad

. ) ]
armonia persistencia Habwd’oiwaelad\fslmﬂﬂdel
s
longajwancanela pﬁ»cipa;"a‘;;",
306 en fred i
tradicional de muntan)?
E"’""fzg:&enel\énuﬁderflﬂ:fe"
unas de la va! e
lacnggiansaniia prindpa""e""
*accidn en frio y procedent
ol agiipmade o™

intensidad
frutado

picante

MMAssrra pp mittE

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

9,45

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominacién de origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

complejidad

amargor

. olfato

Fernandez Ruizy Aguilar S.L. ‘
.

www.molinodonfelix.com

FR.A.
ECOLOGICO

COSECHA TEMPRANA

Hojiblanca

Q si
No

Ronda,Mélaga

No
604

459 kg

N ZoTiN

NS AcEITE
/"™ bEoLiva
VIRGEN EXTRA
ECOLOGICO

intensidad
frutado

Molino Don Félix

500ml

maduracion

maduro=0
verde=10

219

Iberoleum



[Derbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

FINCA LA
TORTAITA

§ PRIMER DiA COSECHA

S

Variedad Hojiblanca
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Archidona,Malaga
Denominacién de origen No
Numerocdelote D7/3215
Producciénanual 1500 kg
Productor FincaLa Tortaita

www.fincalatortaita.es

complejidad

Aceite de Oliva Virgen Extra

HOJIBLANGCA

armonia persistencia

picante intensidad
frutado
NOV. 2025, Primer dia de Cosecha
C‘"'L500mll l DICION
€ J6 90 us floz 09933 ITADA
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

9,00 FINCA NOS

Variedad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Saceddn, Guadalajara
Denominaciéncde origen No
Nulimerodelote MQP25-12A
Producciénanual 1700 kg
Productor Tindaro Consulting S.L.

www.fincanos.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

. FINCA NOS

Variedad Cou page

Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion Saceddn, Guadalajara
Denominaciéncde origen No
Nulimerodelote MQP25-12C0U
Producciénanual 300kg
Productor Tindaro Consulting S.L.

www.fincanos.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

222



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

picante

amargor

. olfato

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

FOGA

Coupage

No

Si

Albocasser, Castelldn
No

L.5-MV.25

500kg

La CasadelMoliS.C.P.

www.olisfoga.com

persistencia

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

intensidad
frutado
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

; FOGA

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Albocassen, Castellon
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote L.3-AR.25
Producciénanual 350kg
Productor La CasadelMoliS.C.P.

www.olisfoga.com

complejidad

armonia persistencia

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

Variedad Arbequing
500 ml
picante = intensidad
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

GUARDIANES
: DEL CRISAL

Variedad p|Cua|
Ecolégico No H” “ | " ‘ m
Convencional Si
Zonadle produccién Ubeda, Jaén
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 123123001
Producciénanual 2.290kg
Productor Guardianes del Crisal

www.guardianesdelcrisal.com

complejidad

armonia persistencia

Guardianes

pranagas | (GSRISAL

picante

ACEITE de OLIVA VIRGEN EXTRA
+ PREMIUM -«

ON LI

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberdbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparia 2026

PEQUENA PRODUCCION

HADRIANUS

y ECOLOGICO VERDE

Variedad Hojiblanca
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonacde produccién Rute, Cordoba
Denominaciénde origen No
Numerocdelote TCV-04
Producciénanual 550kg
Productor Trujillo Castellon ESPJ

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

226



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

PREMIUM

9,1 O HOJANEGRA

Variedad picual
" o
Convencional Si
Zonade produccién LaCarolina,Jaén
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 126102001
Producciénanual 2.900kg
Productor Aceites Andolucas S.L.

www.hojanegraaove.com

complejidad

persistencia %/Q/a//@ e

ACEITE DE OLIV,
IRGEN EXTR
_ . PRE
picante intensidad
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

INSIGNE
: AOVE

S

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Antequera, Malaga
Denominacién de origen No
Numerocdelote 521170
Producciénanual 300kg
Productor Insigne Aove. Diego Rivas Reina

www.insigneaove.com

complejidad

armonia persistencia

NEENA

picante intensidad
frutado ACEITE r
Extra virgin olive oil
HOJIBLANCA
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

9,35

Variedad plCU8|
Ecolégico No
Convencional Si

Zonade produccion Castellar de Santiago, Ciudad Real

Denominaciéncde origen No
Numerodelote LA-O1
Producciénanual 800kg
Productor T.S.LaBallesteraS.L.

www.bodegalaballestera.com

complejidad
armonia persistencia
picante intensidad

frutado

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

229

Iberdleum

LA

BALLESTERA

lBALLEST RA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

\\
o

icual

First Harvest




[Derbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

LA
TRULLOLA

g SELECCIO

Variedad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccion ElMasroig, Tarragona
Denominacién de origen No
Numerocdelote Lote1
Producciénanual 325kg
Productor Josep M’ Beltran Bargalld

www.latrullola.com

LA TRULLOLA

+OUI D'OLIVA VERGE EXTRA ECOLOGIC
Loli dels sentits

complejidad

armonia persistencia

picante intensidad

frutado

- Collita Pripia

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

LAS
y VIRTUDES

Variedad Lecciana
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Villena, Alicante
Denominacién de origen No
Nidmerodelote LA-2544
Producciénanual 800kg
Productor Bodega Ntra.Sra.de las Virtudes, Coop. V.

www.bodegavirtudes.com

complejidad

armonia persistencia

picante = / if?‘t‘tetgzwgad - 2 K
- VIRTUDES
T ;

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

PBEAIIERIA DDA IAAIARN

LUZ DEL
OLIVAR

N ECOLOGICO VERDE

Variedad picual
Ecolégico @ si
Convencional No .
Zonade produccién ElPorrosillo, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote BTE-26V
Producciénanual 1.800kg
Procdluctor Olivasur Natural,S.L.

www.olivasurnatural.es

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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Guradel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberdleum

LUZ DEL
OLIVAR

Variedad picual
Ecolégico @ si I
Convencional No
Zonade produccién ElPorrosillo, Jaén
Denominaciénde origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote BTE-26M
Producciénanual 2900kg
Procdluctor Olivasur Natural,S.L.

www.olivasurnatural.es

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

MAGIA DE
8 OO PENYAGOLOSA
5

SELECCION

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Atzeneta del Maestrat, Castelldn
Denominacién de origen No
Numerocdelote NOV//2025
Producciénanual 1.000 kg

Productor Coop.AgricolaSantBertomeuDAtzeneta Coop.V

<«
2
[o}
=
[e]
4
>
=
i
a
w
a

SELECCION

www.atzenetacoop.com

complejidad

armonia persistencia

picante intensidad

frutado

ACEITE DE
OLIVA

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

: MASARAH

Variedad Lecciana
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Pinoso, Alicante
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote 102
Producciénanual 2500 kg
Productor Caencu Intermediarios S.L.U.

www.almazaracasadelaarsenia.com

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato gusto v
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

MASIA
] CAN VIVER

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién BiguesiRiells,Barcelona
Denominacién de origen No
Nidmerodelote L1
Producciénanual 800kg
Productor Rosa Maria Pérez - Masia Can Viver

www.masiacanviver.es

complejidad

armonia persistencia

Nasia Can

OLI D'OLIVA VE!
PREMIUM

intensidad ARBEQUI! A

frutado

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

236



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

MASIA
8,80 VILAPLANA

Variedad picual
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Alcoy, Alicante
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote VL-26
Producciénanual 1.000 kg
-~
Productor Masia Vilaplana O

www.masiavilaplana.es

M
Vilay

complejidad 100% PIC

armonia persistencia

picante = intensidad
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

: MASOLEA

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Montoro, Cérdoba
Denominacién de origen No
Numerocdelote 1.014 litros
Producciénanual 1014 kg
Productor Elaionas S.L.

www.masolea.com

complejidad

armonia persistencia

MAS LEA

picante = intensidad
frutado ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

amargor

. olfato

Iberoleum

MIOLEUM

SELECCION TEMPRANA

Picual

No

Si

Escaiuela, Jaén
No

6480401

2400 kg

Aceites Midleum S.L.U.

www.aceitesmioleum.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

gusto

239

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
SELECCION TEMPRANA
EARLY SELECTION ®

-

PREMIUM

“Heledeoliyg de cqf btenido directanertt
enay o O e s mecrcs
¥ clegorylive il okained directly from o1
mechanical means».

CONTENIDO NETO / NET CONTEN'

S00ML (169 FL 02)

—
PRODUCT OF SPAIN

S



Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

MIRADOR
: DE SEGURA

Sierrade
Sequra

DENOMINACION @7 DE ORIGEN

Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Chiclana de Segura,Jaén
Denominaciénde origen DOP Sierra Segura
Numerocdelote 53/25
Producciénanual 500 kg
Procdluctor Javier Aibar Chillida

www.miradordesegura.com

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

MOLINO
9,00 LAS TORRES

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
. ) I
Convencional Si
Zonade produccién Ecija, Sevilla '
Denominaciéncde origen No
Ntimerodelote FO325L1-2 &
Producciénanual 2.000kg
Productor Explotaciones Agricolas Las Rozas S.L.
www.molinotorres.es
complejidad
armonia persistencia
| SN ‘
picante intensidad ReservaEspecial
frutado MILIA ROSALES
N
' MOLINO
7 DE LAS TORRES
Aceite de oliva virgen ext@
» hojiblanca
amargor maduracién 5“[] ml

maduro=0
verde=10

. olfato gusto \ ’
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[berbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

MONTEOLIVA

Variedad Cou page
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Cabra, Cérdoba
Denominaciénde origen DOPBaena
Numerocdelote PO1012526
Producciénanual 2.000kg
Productor S.C.A.Virgen De La Sierra De Cabra

www.monteoliva.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

242

ORO

COUPAGE

LEODNCLO DE E26viy



Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

: OCTUBRE_6

Sabor
Granada
Variedad picual
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Campocamara, Granada
Denominaciéncde origen No

Numerodelote 101-25 0 c ‘

Producciénanual 1.000 kg T u ‘ ‘ ‘ |

Productor Habitat A4
www.habitataove.com B R E

complejidad SELECCION LIMITADA

armonia persistencia | @ xR

picante = intensidad
frutado

ACEITE OLIVA VIRGEN EXTRA
Regenerative Organic Certified™

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

OLEOESTRELLA

N TEMPRANO

Variedad
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Navas de San Juan, Jaén OLEO
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén ESTRELLA
- : N
Nimerodelote T Aceite de Oliv
Virgen Extra
Producciénanual 1.500kg Drimen dia, de csseche
COSECHA TEMPRANA
N i i ( M,
Productor S.C.A.Virgen de laEstrella S RSO e
s6lo mediante procedimientos mecanicos
www.oleoestrella.es =
PRODUCTO DE ESPANA
complejidad
armonia persistencia
picante intensidad
\ - frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

oLl
: "LA SENIA"

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Garcia, Tarragona
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 1
Producciénanual 2.900kg
Productor Joan Argilaga Asens

complejidad

armonia persistencia

picante - intensidad
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

245



Iberdbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

PEQUENA PRODUCCION

g OLI OLI

Variecad Cornicabra
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Requena, Valencia
Denominaciénde origen No
Numerocdelote C-25
Procducciénanual 500kg
Procdluctor Olioli-Biodinamico S.L.

www.olioli.es

complejidad

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

246
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pal

Vekaecog
SN



Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026 Iberbleum

PEQUENA PRODUCCION

g OLI OLI

Variedad Frantoio
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccién Requena, Valencia
Denominaciénde origen No
Numerocdelote F-25
Producciénanual 850kg
Procdluctor Olioli-Biodinamico S.L.

www.olioli.es

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

247



Iberdbleum

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccion
Denominacién de origen
Numerodelote
Producciénanual

Productor

picante

amargor

. olfato

www.latorredeporcuna.com

maduracion

maduro=0
verde=10

Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

OLIOR

Picual

No

Si

Porcuna, Jaén
No

6

3.000kg

OliorPorcuna S.A.

ACEITE DE OLIVA

VIRGEN EXTRA
20~

OLIOR

www.latorredeporcuna.com

COSECHA
TEMPRANA
intensidacl et desmmons Ry
frutado

y solo mediante procesos mecdnicos

PRODUCTO DE ESPANA

500mle
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciéncde origen
Numerodelote
Produccién anual

Productor

www.aceitesbosquesdelsur.es

complejidad

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto

Pozo Alcdn, Jaén

Olium Bosques del Sur

persistencia

intensidad
frutado

Iberoleum

OLIUM
BOSQUES
DEL SUR

Picual

No

Si

No
E12526-1

2.000kg

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
Extra virgin olive oll

COSECHA TEMPRANA + EARLY HARVEST

ucto de Espaiia = Product of Spain
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

OLIVO
: 1898

—~

Alimentos
& Laxtremadura

Variedad picual
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Talarrubias, Badajoz
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 301
Producciénanual 5.000kg
Productor Angela Cabanillas Ramiro (CR Olivareros)

www.crolivareros.com

complejidad

armonia persistencia

COSECHA VERDE
picante intensidad

frutado

e

exTRemERs

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

ORO
: BAILEN

Variediac Frantoio
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Villanueva de la Reina, Jaén
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote D-34
Producciénanual 2183 kg
Productor Aceites Oro Bailén Galgén 99 S.L.U.

www.orobailen.com y O]%‘Q
BAIL

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA
complejidad EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

armonia persistencia EXTRACCION EN FRIO

COLD EXTRACTION

PRODUGIO DE ESPARA

PRODUCT OF SPAIN

intensidad
frutado

picante

¥

SHile 1A

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

ORO
: BAILEN

Variedad Hojiblanca
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Villanueva de la Reina, Jaén
Denominaciéncde origen No
Numerodelote D-29
Producciénanual 2183 kg
Productor Aceites Oro Bailén Galgén 99 S.L.U.
www.orobailen.com
BAILEN
ACEITE DE A
VIRGEN
complejidad EXTRA VIRGIN OLI\

armonia persistencia EXTRACCIGN EN FR(O

COLD EXTRACTION

PRODUCTO DE (SPAVA

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

ORO EN
: RAMA

Sierrade

Sequra

DENOMINACION ®-7 DE ORIGEN
Variedad picua|
Ecolégico No
Convencional Si

Zonade produccién ElCampillo, Chiclana de Segura, Jaén

Denominaciénde origen DOP Sierrade Segura
Numerocdelote 26015
Producciénanual 1500 kg
Productor AceitesRamaS.L.

www.oroenrama.com

complejidad

armonia persistencia

ORO EN RAMA
[1860]
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

COSECHA TEMPRANA
Variedad Picual

picante = intensidad
frutado ‘ Sierrade
#Sequra
v oy oS
.' S0OML propucro pE EsPASA

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto \ /
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

9, 40 POBILLECOLOGICS

Variedad Arbequina
Ecolégico Si
Convencional No
Zonade produccién Calig, Castelldon
Denominaciéncde origen No
Nidmerodelote AR-25
Producciénanual 1500 kg
Productor PobillEcologics S.L.

www.pobillecologics.com

_ /’ 087 )
complejidad 1 Q’%‘ n ¥4 ( |
RITE DE 017y

armonia persistencia

T\
\RGEN EXTR,
Cj: “91(}0:95
()

intensidad
frutado

amargor maduracién
duro=0
de=10
. olfato gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

AOVE
PRIMICIA

| DE MARTINDE PRADO

N
Alimentos
e Lxtremadura

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Las Villuercas, Caceres
Denominacién de origen No
Nidmerodelote 126043001
Producciénanual 500kg

Productor Prisma lniciativas Gourmets Extremefas S.L.

www.martindeprado.es

complejidad

armonia persistencia

picante = intensidad
frutado
amargor maduracion
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparfia 2026

Iberoleum
Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Porcuna, Jaén
Denominacién de origen IGP Aceites de Jaén
Numerocdelote 18311.2025
Producciénanual 2.000kg
Productor Queoporcuna R A
www.aceitesqueoporcuna.com U E OV
PREMIUM

complejidad COSECHA TEMPRANA

EARLY HARVEST

ACEITE DE OLIVA

armonia persistencia VIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
huile d'olive extra vierge
PICUAL
PRODUCTO DE ESPANA

picante - intensidad
frutado
Acere P3
defaén.

Contenido neto

500 ml.

amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto 4
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

SANCHEZ
9,00 TORRALBA

Variedad picua|

Ecolégico No

Convencional Si

Zonade produccién Navas de San Juan, Jaén

Denominacién de origen No

Nidmerodelote ST2526

Producciénanual 1500 kg

Productor Aceties Sanchez Torralba
www.aceitessancheztorralba.es }’?

9)

compiefdad Sénchez Torralba

armonia persistencia Aceite de oliva
VIRGEN EXTRA

Extracci6n en frio
Cosecha temprana
produccién familiar

picante

frtado LSl

Producte de Espafia

500 ml
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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Iberdbleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Esparia 2026

PEQUENA PRODUCCIO

SENORIO DE
9 20 CAMARASA
5

ECO

A

conomacionot ot ortaon

Variedad picu al
Ecolégico @ si
Convencional No
Zonade produccion Torres,Jaén
Denominaciénde origen DOP Sierra Magina
Numerocdelote BTEO3/25-26
Producciénanual 1480kg
Procdluctor S.C.A.Santalsabel

www.santaisabeldetorres.com

complejidad

armonfa persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto

258



Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 ]berbleum

SIKITITA

| NEW VARIETY

Variedad S||'(|t|ta

Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion Montoro, Cérdoba
Denominacién de origen No
Numerocdelote L569
Producciénanual 1.000 kg
Productor Aceites Prieto Reina S.L.

www.pagolasmonjas.com

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

ST
e

\

complejidad

Qs

SIKITIT
Ve Special Qi

armonia persistencia

intensidad
frutado

picante

amargor maduracién
maduro=0
verde=10
. olfato gusto
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[berbleum Gufa del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaia 2026

TORCLUM
8,85 A

Variedad Arbequina
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccion LaBisbal del Penedes, Tarragona
Denominaciénde origen No
Numerocdelote D2/25
Producciénanual 200kg
Procdluctor Torclum

www.torclum.com

complejidad

armonfa persistencia

picante intensidad

frutado

amargor maduracién

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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Gura del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026 Iberbleum

y TUCCIOLIVA

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Martos, Jaén
Denominaciéncde origen No
Numerodelote Depdsito 5
Producciénanual 1.000 kg
Productor S.C.A.San Amador

www.amadorsca.com

complejidad

Tuccioliva

GRAN SELECCION

armonia persistencia
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

picante - intensidad
frutado
amargor maduracién
maduro=0
verde=10
\
. olfato gusto S — p
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Iberoleum Guia del Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026

: UNO

Variedad picual
Ecolégico No
Convencional Si
Zonade produccién Torrequebradilla, Jaén
Denominaciéncde origen No
Numerocdelote 2102.027
Producciénanual 1577 kg
Productor UNO Aove S.L.

www.unaceitebueno.com

complejidad

armonia persistencia

un .
bacelte

picante ‘ intensidad
\ - / frutado ueno
.’ 1 Aceite deoliva

Virgen Extra,
¢ eidintinus
‘s Cosecha Propha
amargor maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato gusto S /
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Guiadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espafia 2026

9,45 vVALDENVERO

Variedad

Ecolégico

Convencional

Zonade produccién
Denominaciénde origen
Numerocdelote
Procducciénanual

Productor

armonfa

picante

amargor

Lecciana

No

Si

Valdepenas, Ciudad Real
No

8

2500kg

Colival

www.colival.com

complejidad

persistencia

intensidad
frutado

maduracion

maduro=0
verde=10

. olfato . gusto
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_)PIERALISI

CIRCULAR THINKING

TONELAJES

Decanter Pieralisi 76.2 con sistema
exclusivo ROTODIFF®

O @ 4ift

MAXIMOS MEJORA MAYOR
AGOTAMIENTOS ENERGETICA RENTABILIDAD

www.pieralisi.com



Direcciéngeneraly edicion
Paco Garcia

Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepaneldecata
Anuncia Carpio

clasifi-
cacion
iber
oleum

Disefioy maquetacion Iber Oleum
Blancalmpresores 2026 ®
Ediciéneimpresion

Blancalmpresores

Hojade valoraciénsensorial

Alfredo Marasciulo

Comunicaciéndigital info@iberoleum.es
TBO Consulting www.iberoleum.es



Orode Canava

PICUAL
puntos pagina
98,1 86

LALN
R finca
la torre

Finca La Torre Arbequina

ARBEQUINA
puntos pagina
97,5 123

266

Oro del Desierto Coupage

COUPAGE
puntos pagina
98,0 87

i
500 ml

Rincon de la Subbética

HOJIBLANCA
puntos pagina
97,5 04

Gufadel Aceite de Oliva Virgen Extra de Espaiia 2026



]
)

—

Dehesa El Molinillo

Coratina

CORATINA

puntos

95,2

pagina

61

Artajo 10 Koroneiki

KORONEIKI
puntos pagina
86,6 55

Iberoleum

Dehesa ElMolinillo Reserva
de Familia Ecoldgico

CORATINA
puntos pagina
87,5 62

Mejores
mMohno-
varietales

ignifica que el aceite de oliva esta

elaborado a partir del zumo de una Unica

variedad de aceituna, sin mezclar con

otras variedades, a diferenciadelo que
ocurre con un AOVE coupage, donde se combinan
distintas variedades con el objetivo de obtener un
producto diferente.
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BTecnion

grupo empresarial

CONSULTORES Y DEEEGAWOS,

(( N/PROTEiCiCII@)TN DE @%@@@

v 7 Q.
~i! b

‘ ,f'_;\-
SERVICIO DE PREVENCION
DE‘R,! InES*’GOS LABORALES

S N ]

~ " MINERIA, SONDEOS Y

~-MEDIO AMBIENTE

e wem—

&

m\\\i\w

ENTIgEAi DIDE INSPECC :

oncms

| www.grupotecio.e

‘ C/ Arquitecto Berges, 35 (Jaén) - tecnion@grupotecnion.es




Direcciéngeneraly edicién
Paco Garcia
Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepanelcdecata
Anuncia Carpio

clasifi-
cacion
iber
oleum

Disefioy maquetacion Iber Oleum
Blancalmpresores 2026°
Ediciéneimpresion

Blancalmpresores
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Mejores
ecologicos

aagricultura ecoldgica, organica o
bioldgica es un sistema de cultivo de
una explotacion agricola autdnoma
basada enla utilizacion dptima de los
recursos naturales, sin emplear productos Oro del Desierto
quimicos sintéticos, u organismos genéticamente COUPAGE
modificados (OGMs) —ni para abono nipara
combatir las plagas— ni para cultivos, logrando
de esta forma obtener alimentos organicos ala 98,0 a7
vez que se conserva la fertilidad delatierray se
respeta el medio ambiente. Todo ello de manera
equilibraday sostenible.
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CREANDO UN MUNDO PARA EL ACEITE DE OLIVA

Copa Oficial de Cata
de aceite de oliva —_
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Mati y
Toni:
Villalar

En la monumental ciudad de Baeza,
declarada Patrimonio de la Humanidad,
la gastronomia es un pilar fundamen-
tal de la experiencia del visitante. Entre
sus calles empedradas y su arquitec-
tura renacentista, el Restaurante Villa-
lar se erige como una parada obligatoria
para quienes buscan autenticidad y una
cocinaque respetelas raicesjiennenses.

Situado estratégicamente cerca de puntos de interés como la Plaza del Pépulo, este
establecimiento ha sabido consolidarse como un referente tanto para los habitan-
tes de la zona como para los turistas. Su propuesta se define por una cocina tradi-
cional bien ejecutada, donde el producto local es el protagonista indiscutible.

T
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Con mas de 30 afos de trayectoria, Matias y Toni han convertido este espacio enun
lugar acogedor donde el producto de calidad y el aceite de oliva de la region son los
verdaderos protagonistas. El aroma a aceite de oliva virgen extra impregna todos
sus platos. El entorno, a 5 minutos del centro y del casco histérico de Baeza, invita a
disfrutar de una comida en familia o con amigos.

La carta de Villalar es un viaje por los sabores de la comarca de La Loma. Entre sus
platos mas aclamados, el bacalao rebozado ocupa un lugar de hononr, siendo men-
cionado repetidamente por su textura y sabor equilibrado. No se quedan atras las
carnes, con el solomillo de terneray las mollejas de cordero como opciones predi-
lectas paralos amantes de labuena mesa.

Para los que prefieren algo mas ligero pero con caracten, la ensalada de perdiz y
las habas salteadas con jamdn representan fielmente la despensalocal. Ademas, su
seleccion de tapas permite degustar pequefasjoyas gastrondmicas en un formato
mas informal, ideal para acompafiar con un vino de su cuidada bodega.

En definitiva, venir al Villalar esllegar a cocina de casa, a gastronomia del Sury a pro-
ductos de calidad pero siempre en presencia del mejor aceite de oliva virgen extra.
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Pepa Higueras:

Antique

El Aceite de Oliva Virgen Extra:
UnLegado Sensorialy Cultural.

AUn mantengo en mi memoria como ya
con 6 anos acompanaba a mis padres
al campo para recoger la cosecha de
aceituna de aquel ano. Recuerdo la
humedad del suelo entrando por mis
rodillas y esos olores a pulpa de acei-
tuna fresca, suelo mojado y hojarasca
verde. Recuerdo descargar con mi
padre las aceitunas cosechadas en la
almazara del pueblo y ese persistente
olor a “podredumbre noble” de vieja y
sucia fabrica que ha dejado en mi una
impronta imborrable. También recu-
erdo cdmo en aquella época jugaba en
la cocina del negocio que mis padres
regentaban, en el que cocinaban con
el aceite propio. Han pasado los afios y
ahora soy yo la que cocino en el restau-
rante que dirijo y donde el aceite de oliva
protagoniza un papel capital: nuestra
identidad.

Mi pasion por la cocina y la restaura-
cion me llevo a formarme en hosteleria,
restauracion y enologia. Gracias a ello
tuve la suerte de trabajar y conocer a
grandes cocineros que hicieron que
amase mas aun mi profesion. Ayudé a
poner en marcha varios restaurantes
y dirigi el que pudo ser el primer gas-
trondmico de Jaén, alla por el 2006, el
Restaurante Palaciego Paquito Diaz,
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dondemontémiprimercarrodeaceites
y coloqgué la primera botella de aceite
temprano sobre la mesa del comensal
para asi hacerle disfrutar mas aun de
SuU experiencia. Por entonces, en ese
carro habia mas aceites tempranos de
otras tierras que los originales de la mia,
evidenciando asi un margen de mejora
en la produccion local que pronto se
conseguiria. La verdadera revolucion
no fue cuantitativa, sino cualitativa, gra-
cias al esfuerzo y valentia de nuestros
productores. Hoy en dia, Jaén cuenta
con una gama innumerable de AOVEs
de calidad suprema gracias a cosechas
tempranas excepcionales.
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En la actualidad dirijo mi propio restau-
rante "ANTIQUE” ubicado en el corazon
del casco histérico de Ubeda, ciudad
Patrimonio de la Humanidad. Nues-
tra filosofia se basa en el respeto a la
tradicion, cultura y productos de proxi-
midad,y es de este modo codmo el aceite
de oliva asume un protagonismo indis-
cutible en cada uno de nuestros platos,
aportando viveza y frescura, compleji-
dad aromaticay color.

Recuerdo cémo hace anos la presen-
cia visible de aceite en un plato gen-
eraba cierto rechazo e incluso se le
miraba con recelo a través de un evi-
dente gesto de cefo fruncido. Hoy en
dia esa sensacion ha cambiado, y ahora
el gesto de nuestra cara al apreciar
este tesoro verde presente en nues-
tro plato, expresa felicidad y emocion
al reconocerlo. No hay duda que es el
aceite el que hoy por hoy empodera
nuestros platos, gracias a su riqueza
organoléptica, convirtiéendose también
en elremate perfecto - hilode oro-que
cohesiona el plato.

También recuerdo cdmo hace casi
quince anos, por conviccion, forme parte
activa de la puesta en marcha de uno de
los centros de interpretacion del aceite
de oliva mas importantes de nuestra
tierra: el Centro de Interpretacion Olivar
y Aceite de Ubeda. Durante ocho afios
pertenecia su Junta Directiva aportando
mi trabajo y pasion por la promocion
de esta cultura, que tanto me enamora.
Y es que la creacion de estos espacios
han marcado un antes y un después en
el sectorn, actuando estas instituciones
como verdaderas embajadas del pro-
ducto, logrando a través de estos cen-
tros tanto la cohesion del sector, como
la promocion y difusion de su cultura, lle-
gando a convertirse también en lugares
de formacion técnica y sensorial para un
publico cada vez masinteresado. Gracias
a este esfuerzo divulgativo constante,
el Aceite de Oliva Virgen Extra ha tras-
cendido su funcidn como ingrediente
culinario esencial y se ha colado en ese
placentero listado de interesantes conv-
ersaciones gque surgen alrededor de una
buenamesay unbuen aceite.
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Restaurante
La Huerta =
Malaga ¥ 3

En los afos 80, este lugar era una vibrante discoteca de verano. Sin embargo,
cuando la crisis de los 90 golped con fuerza, nos encontramos con el local cerrado
y laincertidumbre enla puerta. Fue entonces cuando mipadre, con la sabiduria que
solo da la necesidad, decidid no rendirse.

(Y

Se sentd en la puerta con unasillay unalibreta a ver pasar los coches. Hizo sus pro-
pias cuentas de “servilleta™

“Si en una hora pasan diez coches, en dos pasaran veinte. Y si de esos veinte, se
paran cinco.. tenemos un negocio”.
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Con lo minimo, agotando hasta el Ultimo recurso y apostando por el trabajo duro,
transforma el ritmo de la musica por el chisporroteo del aceite. Asinacié La Huerta.

Ahientraron miabuelay mimadre, mis grandes maestras. Ellas me ensefaron todo
lo que sé. Me ensefaron el secreto de un buen sofrito hecho sin prisas y el respeto
por el producto de nuestra tierra. Su cocina es la base de todo nuestro recetario,
una cocina que late al ritmo del aceite de oliva de nuestros tres molinos locales.

Trabajamos con platos tipicos de temporada de cuchara y variedad de carnes,
entre ellos el Chivo Lechal Malagueno, elaborado con aceite de oliva virgen extray
mucho ajito.

Hoy, yo, Pepi Flores, sigo en la cocina manteniendo viva esa misma chispa. Aquella
cuenta que mi padre hizo sentado en la carretera no solo trajo clientes, trajo un
legado de esfuerzoy sabor que hoy servimos en cada mesa.
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Tono Pérez:
Aftrio

TONO PEREZ:
LA SENSACION
EXTREMENA

A Juan Antonio Pérez
(Casar de  Céceres,
1961 jefe de cocina del
restaurante ATRIO, le
gusta autocalificarse
como ‘“cocinilla’, pero
es el restaurador que
ha renovado la cocina
extremena y ha hecho
que todos los focos ilumi-
nen su “cocina de auton,
basada siempre en la
intuicion”, segun sus pro-
pias palabras.

e =y

A los 18 aflos y mientras estudialba Bellas Artes, Tono, que habia descubierto los
fogones en la pasteleria de su padre, resolvido engancharse definitivamente a los
fogones, una excelente decision para nuestra buena mesa, como el paso del tiempo
terminaria por demostranr Junto a José Antonio Polo, que estd al frente de la sala
y de la bodega ( una de las mejores de Espaia, como avalan los reconocimientos
internacionales alcanzados por su espectacular carta de vinos), ha obrado un ver-
dadero milagro en la ciudad extremena que es patrimonio de la Humanidad.

Discipulo de Juan Mari Arzak y de Alfonso Davila en Jockey, apasionado seguidor
de Frédy Girardet, se considera un cocinero artistico y creativo, aunque siempre
tiene en cuenta que su sede esta en Extremadura, una tierra donde siempre triunfo
una cocina recia y sencilla. Su lema es, en cualquier caso, realizar “la cocina de la
satisfaccion”

Esunabuenarepresentacion de sucocina,creativa, pero,alavez,sencillay sabrosa,
siempre respetuosa con la tradicion. Todos los grandes productos extremenos,
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como eljamon, la torta del Casan, el cordero, los productos silvestres, los trigueros,
las criadillas, las setas, el pimentdn, el aceite o la caza forman parte de sus receta-
rios, junto alos pescadoslocales,como la tenca o la carpa. Pero, por encima de todo,
emerge la creatividad de ToRo, su hedonismo y el amor a las cosas bien hechas,
que le ha permitido escalar todas las cumbres. Al ganar el Campeonato de Espaia
de Jovenes Cocineros, representd a nuestro pais en el Bocuse d Or 1993. Premio
nacional de gastronomia al mejor cocinero en “1995. En 1998 obtiene otro Premio
Nacional de gastronomia, en este caso el * Sanchez Cotan®, al Mejor Disefo Gréfico
de Carta de restaurante, realizado por el propio ToAo. Consigue anos mas tarde el
Premio Nacional de Gastronomia a la Mejor Publicacion, por el libro “Gusto y Gus-
tos de Extremadura®. También ha participado en “el libro de la cocina extremena”
de Everest. Y desde el 2003 tiene el famoso “Grawd Award” a las mejores cartas
de vino del mundo, otorgado por la prestigiosa revista americana Wine Specta-
ton, y que no posee ningun otro restaurante espanol. Atrio ha obtenido tres soles,
el maximo de puntuacion, en la guia CAMPSA 2006, dos estrellas michelin y un 9,5
en Gourmetounr. En 2021la Academia Internacional de la Gastronomia le otorga uno
de sus maximos galardones por su trayectoria al frente de Atrio: el Grand Prix de
'Art de la Cuisine. El 22 de Noviembre de 2022, Tofio Pérez recibe la tercera Estrella
Michelin con el Restaurante Atrio
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Ultramarino

Huelva

En Junio de 2018, se inaugurd en
el Rompido, este moderno restau-
rante para disfrutar de la cocina
marinera de mercado, dinamica de
ultraman, iconoclasta, untuosa.. en un
ambiente divertido y acogedon, donde
han cuidado hasta el mas minimo detalle
para satisfacer a sus visitantes.

Dicho

restaurante, es propiedad

de Juan José (expropietario del Res-
taurante Puro Chup Chup en Huelva).
Formado como cocinero en la Escuela
de hosteleriadelslantilla (Huelva)

Juan, es quien estd a los mandos de
los fogones en Ultramarino junto a
un gran equipo de cocina. Asimismo,
cuenta con un gran personal (Javier,
Paula y Marta), eficiente y bien discipli-
nado, encargacdos de la sala, del servi-
ciodebarraydelaterraza.

282

Ultramarino, cuenta con un amplio
salén dividido en dos espacios, con
una decoracién nautica y marinera,
una barra y una terraza. Dichos espa-
cios, son ideales para poder disfrutar
de la oferta gastronoémica que ofrece
este restaurante..
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ElRestaurante Ultramarino,se caracte-
riza por una oferta gastrondmica con
platos innovadores, creativos Yy
muy atrevidos mezclando sabores
de la cocina tradicional de la costa de
Huelva contocues de distintas gastro-
nomias del mundo como la Oriental o
la Asiatica entre otras.

No tenemos carta fija.. Bajo nuestro
lema “ piensa global, come local” desa-
rrollamos una carta diaria a raiz de
lo encontremos cada mafana en el
mercado.
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Cocina sin ataduras ni corseés, de fon-
dos untuosos y gran influencia de todo
lo que vamos aprendiendo a diario.

Sin renunciar al producto onubense,
se sale del guidon con propuestas origi-
nales en su planteamiento. La de Juan
Lépez es una cocina muy personal,
atrevida, que aporta toques diferentes
alamateria prima que tiene asualcance
(la carta se cambia casi a diario en fun-
cion del mercado).

Platos frescos y sabrosos, provocati-
VOS a veces, en los que los fondos jue-

gan un papelimportante.

Es esta una cocina muy libre, sin reglas
que laencorseten.

Iberoleum
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Carlos Julian %
Valencia X %

Alcargo de una cocinaambiciosay muy innovadora, pero siempre con producto de
cercania recolectado por productores de la zona.

R
(7

()

Su centro de mandos esta ubicado dentro de un Hotel Boutique de lujo, pero él ha
sabido darle caréacter propio. Su meta durante estos afos, segun afirma es “devol-
ver a los hoteles el lugar que se merecen dentro de la gastronomia de la ciudad”, y
estono estaresfacil.

Creando dia a dia una cocina de tendencia, cuya base es el producto de cercania,
para potenciar recetas tradicionales llevadas a la cocina de vanguardia. Y para
ganar esta batalla, las herramientas que emplea son el aprendizaje y la observacion
de nuevas tendencias, que hacen de la cocina tradicional una experiencia. Sin duda
un regalo para los sentidos.

Eltalento, la creatividad y laincansable dedicacion de Carlos Julian han sido amplia-
mente reconocidos a lo largo de su trayectoria, situandolo como una de las figuras
mas destacadas en elambito gastrondmico. Entre los numerosos reconocimientos
que ha recibido, sobresale elBocuse Dor Espaina 2023, considerado uno de los con-
cursos de cocina mas exigentes y prestigiosos a nivel internacional, y una referen-
cia obligada para los chefs que buscan la excelencia. Este premio no solo pone de
manifiesto su habilidad técnica y su profundo conocimiento de la gastronomia, sino
también su capacidad para innovan, reinterpretar la cocina de autor y elevar cada
plato a una experiencia sensorial Unica. La distincion es, sin duda, un reflejo del com-
promiso constante de Carlos Julian con la calidad, la creatividad y la pasion por su
arte,consolidando su posicion como un referente indiscutible en el mundo culinario.
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Restaurant
El Celler

s B X K Sk LD

Enladécada de los 80 comenzamos nuestra particular andadura en el sector de la
restauracion, arrendando un pequeio y vetusto restaurante en la calle Mayor de
Faura. Un lugar con historia y tradicion cuya esencia marco profundamente nues-
tro estilo culinario. Aquella primera etapa definid una identidad propia que hoy nos
sitUa dentro de la cocina mediterranea, basada en el respeto al producto y en la
proximidad como filosofia.

En la actualidad, nos encontramos a la entrada de este bonito pueblo que es Faura,
en un espacio mas amplio y luminoso, con un salén con capacidad para 350 per-
sonas. Sin embargo, pese al crecimiento, seguimos manteniendo intactos nuestros
valores: cocina honesta, raices mediterraneas y una clara apuesta por la calidad.

En este contexto, el aceite de oliva virgen extra ocupa un lugar fundamental. No es
solo un ingrediente, sino el alma que conecta tradicion, salud y sabor. En la mayo-
ria de nuestros platos, el Ultimo gesto en cocina consiste en aportar brillo, aroma
y caracter con un buen AOVE. Preparaciones como el esgarraet, nuestro recono-
cido bacalao al Pedro Ximénez o el solomillo de ternera glaseado encuentran en el
aceite ese equilibrio final que realza cada matiz.

Trabajamos con aceites seleccionados que reflejan la riqueza de nuestro territorio
y de otras zonas emblematicas: desde la sierra de Espadan hasta Granada o Jaén,
con diferentes referencias de aceites de oliva virgen extra, muchos de ellos ecolo-
gicos, que expresan autenticidad y excelencia.

En mesa, incluso durante la espera, el aceite de oliva virgen extra se convierte en
protagonista. Porque en la dieta mediterranea no solo es un pilar nutricional, sino
también un elemento cultural que habla de paisaje, de tradicion y de una forma de
entender la cocina: sencilla, saludable y profundamente ligada a la tierra.
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En cada gota de aceite de oliva virgen extra
hay un trabajo de precision, conocimiento y pasion.
En la’/Asociacion Espanola de Maestros y Operarios
de Almazara (AEMODA)

unimaos tradicion e innovacion para garantizar la maxima calidad del
AQOVE espanol.

¢Quiénes somos?

AEMODA es una asociacion sin animo de lucro que agrupa a mas de 700 profesio-
nales del sector oleicola, incluyendo maestros y operarios de almazara, catado-
res, ingenieros agronomos, gerentes y directivos de cooperativas.

Contamos con representacion en todas las provincias productoras de aceite en Espa-
nay presencia internacional en Chile, Portugal, Tunez, Italia y Argentina.

Desde nuestra fundacion el 10 de junio de 2013, trabajamos para impulsar la profesio-
nalizacion del sector , ofreciendo formacion de calidad y adaptada a las necesidades
reales de nuestros socios.

Nuestro compromiso con la formacion
g Durante estos 10 anos, hemos organizado innumerables jornadas y cursos,

asegurandonos de que nuestros socios estén siempre actualizados en
" nuevas tecnologias y avances del sector.

”n Uno de nuestros mayores logros ha sido la convocatoria del
t«* Certificado de Profesionalidad en Obtencion de Aceites, re-

conoudo por la Junta de Andalucia, del cual ya se han be-

Unete a mas de
700 profesionales

Hazte empresa
Colaboradora de AEMODA

Asociacion Espafiola de Maestros y Operarios de Almazara

Corredera San Fernando, 32
23400 Ubeda (Jaén) - Tel.: +34 609 284 982
aemodaesfdgmail.com - www.aemoda.com




Direcciéngeneraly edicion
Paco Garcia

Directoracomercial
Beatriz Castilla

Jefaclepanelcdecata
Anuncia Carpio

premios

iber
Ooleum

Disefioy maquetacién Iber Oleum
Blancalmpresores 2026 ©
Ediciéneimpresion

Blancalmpresores

Hojade valoraciénsensorial

Alfredo Marasciulo

Comunicaciéndigital info@iberoleum.es
TBO Consulting www.iberoleum.es



Asociacion

mujeres en - i§*
7

gastronomia

La asociacion Mujeres en Gastronomia (MEG) nace en Espafia, en 2018, con el
firme propdsito de visibilizar, apoyar y poner en valor el talento femenino en el sec-
tor gastrondmico, un ambito historicamente marcado por una importante brecha
de género, especialmente en los espacios de toma de decisiones, liderazgo y reco-
nocimiento publico.

Desde su creacion, MEG surge como unainiciativaimpulsada por mujeres profesio-
nales del sector —cocineras, empresarias, productoras, sumilleres, comunicado-
ras, investigadoras y profesionales vinculadas a la cadena de valor gastrondmica—
que comparten una vision comun: construir una gastronomia mas justa, diversa,
inclusiva y sostenible, donde el talento no esté condicionado por el género.

La asociacion se constituye con una vocacion claramente nacional, articulandose
desde el inicio a través de una estructura descentralizada basada en delegaciones
territoriales, lo que ha permitido una implantacion real en diferentes comunidades
autonomas y un contacto directo con las realidades locales del sector Este modelo
hafavorecido elcrecimiento organico de MEG, consolidando unaredactivade muje-
res profesionales que comparten conocimiento, oportunidades y experiencias.
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Alolargo de su trayectoria, MEG ha tra-
bajado intensamente en tres grandes
ejes estratégicos:

1. Visibilizacion cdel talento feme-
nino en gastronomia

Uno de los objetivos fundacionales de
la asociacion ha sido dar visibilidad al
trabajo de las mujeres en el secton, pro-
moviendo su presencia en foros profe-
sionales, congresos, ferias, medios de
comunicacion y espacios de opinion.
MEG impulsa activamente la partici-
pacion de sus socias como ponentes,
jurado, expertas y referentes, contri-
buyendo a generar nuevos modelos
de liderazgo y a romper estereotipos
tradicionales.

2. Creacién de comunidad y red
profesional

MEG es, ante todo, una comunidad. La
asociacion fomenta el networking, la
colaboracion y el apoyo mutuo entre
sus socias, entendiendo que el cre-
fortalece
cuando se construye en red. A través

cimiento profesional se
de encuentros presenciales, acciones
territoriales y canales digitales, MEG
ha creado un espacio de confianza
donde compartir proyectos, retos y
oportunidades.

Iberoleum

3. Compromiso con una gastrono-
mia sostenible e igualitaria

La asociacion mantiene un firme com-
promiso con los valores de la sosteni-
bilidad, alineando muchas de sus accio-
nes con los principios de la Agenda
2030. MEG defiende una gastronomia
que cuide el producto, el territorio y las
personas, integrando la perspectiva de
género como elemento clave para el
desarrollo sostenible del secton.

En este marco, Mujeres en Gastronomia
cuenta entre sus socias con un NUMero
significativo de productoras, elaborado-
rasy distribuidorasdeaceitedeoliva,muije-
res que desarrollan su labor en distintos
eslabones dela cadena de valor del sector
oleicola. Su presencia refuerza el carac-
ter transversal de la asociacion y pone de
manifiesto el papel esencial que desem-
pehan las mujeres no solo enlacocinay la
restauracion, sinotambiénenelorigendel
producto,la produccién primaria, la trans-
formaciony lacomercializacion.

Hoy, Mujeres en Gastronomia es una
asociacion reconociday respetada, que
actla como interlocutora valida ante
instituciones, empresas y entidades del
secton,y que continlia trabajando conla
misma ilusidén y compromiso que mar-
caron susinicios.
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Alvaro
Conzalez-
Coloma y
Pascua

IF]

Formacion: INGENIERO AGRONOMO (ETSIA MADRID). 1966/1971

Otros estudios: DIRECCION DE EMPRESAS (ICADE, INSTITUTO DE EMPRESAS)
BECADO DEL BANCO MUNDIAL 1970/1972

o Ingreso por oposicion en el cuerpo de Ingenieros Agronomos y ha desempe-
fado diversos puestos, en el Ministerio de Agricultura, Desarrollo Rural IRYDA)
y Agencia Nacional del Tabaco.

e Profesor encargado de Curso en la Catedra de Construccion de la Escuela
Superior de Ingenieros Agronomos de Madrid. 1972/1982

o Ha ejercido responsabilidades al nivel de Direccion y Gestidon, en Empre-
sas Agrarias, Laboratorios, Exportacion e Importacion, Promotoras y de
Construccion.

° Fue miembro del Comité de Expertos en la negociacion de la adhesion de
EspanaalaUE.

o Autor de distintas publicaciones de caracter técnico.

. Miemlbro del Comité Consultivo del Consejo Oleicola Internacional.

o En el periodo 1997-2003 fue Director de la Agencia para el Aceite de Oliva,
dependiente de la Unidn Europea y del Ministerio de Agricultura, procediendo
asureorganizaciony cambio de estructura,introduciendo nueva metodologia

de inspeccion para colaborar con el sector del aceite en el correcto cobro de
las ayudas comunitarias.
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° Asimismo implanto la metodolgia y herramientas informaticas para dar total
trasparencia almercado del aceite, en tiempo real.

° Fue miembro de la Comision Gestora y Creadora de la Interprofesional del
Aceite de Oliva.

o Enelano 2003y hasta sujubilacion en 2018, asumid la Direccion del Patrimonio
Comunal Olivarero,acometiendo su reestructuracionjuridica, desde Corpora-
cion de Derecho Publico, a Fundacion.

o Experto en elsector delaceite de oliva,ha organizado e impartido gran nimero
de conferencias y cursillos en distintos foros y Universidades, participando en
distintas publicaciones.

o Director de diversos cursos de Aceite en la Universidad Menéndez Pelayo
(Anos 2008 a 2012), de la Universidad Rey Juan Carlos (Aho 2013) y Universidad
de Malaga (Ao 2017)

o Impulso la investigacion medica financiando proyectos como PREDIMED, COR-
DIOPREV y Cancer de mama.

o Honorable Embajador del aceite : u l- =

de oliva virgen extra de la Cofradia ¥

Amigos del aceite de Baena.

° Ha sido Miembro de la Cofradia de
la Mare de Déu de la Olivera y de
la Asociacion OLEARUM, contri-
buyendo a divulgar la cultura del
aceite de oliva.

° Esta en posesion de la Encomienda
de Numero de la Orden del Mérito
Agricola.

o Ha sido reconocido por el Sector

del Aceite de Oliva con distintos
premios y distinciones.
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Manuel Parras Rosa es natural de Torredelcampo, localidad de la que es hijo predi-
lecto. Catedratico de Comercializacion e Investigacion de Mercados de la Universi-
dad de Jaén.

Ha impartido conferencias sobre marketing de aceites de oliva, por invitacion, en
Australia, Brasil, Bélgica, Croacia, Egipto, Espafia, Estados Unidos, Italia, Marruecos,
Peru, Portugal, Turquia y Uruguay.

Premio Nacional de Publicaciones Agrarias, Pesqueras y Alimentarias, concedido
porelMinisterio de Agricultura, Pescay Alimentacion,en 1996. Premio Ensayo Jaén,
1998, concedido por la General. Premio UNICAJA de Investigacion sobre Desarrollo
Econdmico y Estudios Agrarios, en el 2000. Premio Arco Iris del Cooperativismo
2005.
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Comisario Cientifico de la Exposicidon Tierras del Olivo. Vocal del Consejo Andaluz del
Olivar como especialista de reconocido prestigio. Consejero de Numero del Insti-
tuto de Estudios Giennenses, institucion en la que es Coordinador de la Seccidon Cul-
tura del Olivo. Miembro de la Junta Rectora del Parque Natural Sierras de Cazorla,
Segura y las Villas en calidad de persona de reconocido prestigio. Presidente del
Consejo Regulador delalGP "Aceite de Jaén” (junio del 2020 hasta octubre de 2025).

Secretario de la Escuela Universitaria de Estudios Empresariales de Jaén (julio de
1986-julio 1988). Director de la Oficina de Transferencia de Resultados de Investiga-
cién (OTRI) de la Universidad de Jaén (octubre de 1997-julio de 1999). Vicerrector de
Relaciones con la Sociedad (julio de 1999-julio de 2002). Presidente del Centro de
Innovaciéon y Tecnologia del Olivar y del Aceite (CITOLIVA) (diciembre de 2002 hasta
noviembre de 2006). Secretario del Consejo de Administraciony de la Comisién Eje-
cutiva del Parque Cientifico-Técnico del Olivar y del Aceite de Oliva (GEOLIT) (2000 al
20060). Presidente del Consejo Econdmico y Social de la provincia de Jaén, desde el
ano 2002 hasta el 2007 y desde mayo de 2015 hasta la actualidad. Rector Magnifico
de la Universidad de Jaén (abril de 2007 hasta abril de 2915). Medalla de Oro de la
Universidad de Jaén, por unanimidad.
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Francisco % %
Lopez
Canis

Pionero

de la
Castronomia
Esparnola

Francisco Loépez Canis
(FLC) es una de las figu-
ras mas influyentes e
indiscutibles en la histo-
ria, evolucion y difusion
de la Gastronomia en
Espafa. Presidente de
Honor y fundador del
Grupo Gourmets desde
mediados de los 70 tuvo
la clarividencia al vislum-
brar su importancia v,
toda su carrera -sigue
en activo- la ha dedicado
a poner en valor la exce-
lencia del gran patrimo-
nio gourmet de nuestro
pais.

Su carrera comienza
en 1976 con la creacion
de la revista Club de

Gourmets, la publicacion pionera especializada en gastronomia y viajes en Espaia.
Ese mismo afo, en diciembre, congrego a los cocineros para que intercambiaran
conocimientos en sus ya miticas Mesas Redondas de Gastronomia. Esta iniciativa
marco el inicio del movimiento de la Nueva Cocina Espariola.

Su compromiso con la excelencia gastrondmica lo llevd en 1979 a lanzar la
Gourmetour, Guia Gastrondmica y Turistica de Espafa. En 2025 la Guia Vinos
Gourmets ha cumplido su 40" Aniversario, en los que ha resefado las bodegas y
vinos Mmas importantes de las zonas vinicolas a lo largo de estos cuarenta afos. En
su vertiente editorial el Grupo Gourmets ha publicado mas de 200 titulos.
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Afinales de 1986, suinterés porla enologiale llevd a fundar el Club Vinos Gourmets,
una iniciativa que acercd a los consumidores a vinos exclusivos mediante una
cuidada seleccion de referencias.

FLC impulsd en 1987 la creacion del Salén Gourmets, la feria anual profesional
dedicada alos productos de alta gastronomia que ha crecido hasta convertirse en
el evento gastrondmico mas prestigioso del mundo.

El Saldn Gourmets no solo ha servido como escaparate de productos gourmet y
vinos de excelencia, sino que también ha sido la plataforma de multiples concursos,
show cookings y actividades que han fomentado la innovacion y el intercambio de
conocimientos.

Entorno aluniverso delaceite de oliva, el Saldn Gourmets, entre otros, esy hasido el
escenario de: el TUnel del AOVE, un recorrido por todas las Denominaciones de Ori-
gende Aceite de Oliva Virgen Extray variedades para los profesionales y uno espe-
cifico para los escolares asistentes a los Talleres Infantiles, catas de aceite de todas
las DDOO, investidura como Cofrade de Honor de la Cofradia de Amigos del Olivo de
Baena a Francisco Lopez Canis, Presentacion de la Campana de Aceites de Oliva de
Espafa ‘¢ Peeerdona?”, el Premio Internacional de Cocina con Aceite de Oliva Virgen
Extra “"Jaén Paraiso Interior”y el Concurso Internacional AOVE Salén Gourmets.
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Farga Premium Quality

Olivos Milenarios (Varona) Millenaries
FARGA COUPAGE
puntos pagina puntos pagina
9,00 164 8,40 180

Seforios de Relleu Olium Bosques del Sur

Intense Coupage
COUPAGE PICUAL
puntos pagina puntos pagina
87.2 o6 9,65 249
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Oleicola Jaén
AOVE Especial

PICUAL

puntos pagina

20,1 76
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Torclum AOVE Arbequina
ARBEQUINA

puntos pagina

8,85 260

Iberoleum

Hacienda El Tesorito
LECHINDESEVILLA

puntos pagina

8,75 167

Kylatt
ARBEQUINA

puntos pagina

94,2 125
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